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याणिज्य त्रालय 

( 3 ) यह स्काम स्वैच्छिक है और केवल उन्हीं पर 
[ (ममाला बोर्ड (गुणवत्ता चिन्हांकन )] 

लागू होगी , जो इस स्कीम को चुनते हैं । 
अधिगूचना 

2. परिभाषाएं : - इन विनियमों में , जब तक संदर्भ 

में अन्यथा अपेक्षित न हो : - ( क ) " अधिनियग " से 
नई दिल्ली, 30 जनवरी, 1992 

अभिप्राय मसाला वोर्ड अधिनियम , 1986 ( 1986 का 10 ) 
ममाला बोर्ड ( गणवत्ता चिन्हांकन ) विनियमावली, 1992 
मा . का . नि . 73( प्रा ) : - -ममाला वोर्ड अधिनियम , 

( ख ) " बोर्ड " में अभिप्राय मसाला अधिनियम , 1986 
1986 ( 1986 का 10 ) को धाग 39 द्वारा प्रदत्त शक्तियों ( 1986 का 10) की धारा 3 की उप -धारा ( 1 ) के अधीन 
का प्रयोग करते हुए ममाला बोई , केन्द्रीय सरकार के पूर्व गठित किये गये ममाला बोर्ड से है , 
अन मोदन से एतद्द्वारा निग्नलिरित विनियम बनाता है , 

( ग ) “ अध्यक्ष " से तात्पर्य मसाला बोर्ड के अध्यक्ष से है , 
अर्थात् : - -- 

( घ ) “प्राधिकृत अधिकारी " में अभिप्राय इस अधि 
1. मंक्षिप्त नाम और प्रारम्भ : --- ( 1 ) ये विमियम नियम की धारा 34 के रूप में प्राधिकृत बोर्ड के किसी 
मसाला बोर्ड ( गणवत्ता चिन्हांकन ) विनियम , 1992 कहे आधिकारी से है, 
जायेंगे । 

( ड ) “निर्यातकर्ता" से अभिप्राय ऐसे अधिकारी से 
( 2 ) ये सरकारी राजपत्र में उनके प्रकाशित होने के है जिसके पास इस अधिनियम की धारा 1 के अधीन 
तारीख से प्रवृत्त होंगे । 

मसाले के निर्यात के लिये प्रमाण-पत्र हो , 
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- - - - - - - - - - -- - - . .. . - - - - - . - -- : - - . 
( च ) “ नाम शैली ( लोगो ) " से अभिप्राय बोर्ड के 

( 7 ) सात दिनों का नोटिम देने के बाद , निम्न 
पंजीकृत गुणवत्ता चिन्हन से है, 

लिखित कारणों मे प्राधिकृत अधिकारी द्वारा यूनिट के 

अनुमोदन को निलंबित किया जा सकता है : - - 
( छ ) “ पैकर" मे अभिप्राय निर्यात के लिये मसाले के 
पैक पर नामशैलो ( लोगो ) लगाने के लिये बोर्ड द्वारा 

( क ) यदि यूनिट को सफाई एवं स्वास्थ्य की स्थितियां 
प्राधिकृत किसो निर्यातकर्ता में हैं , 

संतोषजनक न हो ; 

( ख ) यदि यूनिट के अनुमोदित प्रौद्योगिकी विदों ने 
( ज ) “ यनिट में तात्पर्य ऐसे किगो अनमोदित 

सेवा छोड़ दा हो या वह लंबा छटो पर हों और पर 
परिसर में है जहां पैकर को लोगो लगाने के लिये बोर्ड 

दो महीने में अधिक अवधि में रिक्त हो ; 
द्वारा अनुमति दी गई है , 

(ग ) यदि प्रावण्यक पक्षिण सुविधायें संतोपजनक रूप 
( 1 ) “पैनल " का अभिप्राय मसाला बोर्ड , निर्यात 

से नहीं रखी जाती । 
निरोक्षण एजेंसी और यूनिटों के निर्धारण के लिये प्राधिकृत 

( घ ) यदि प्राधिकृत अधिकारी द्वारा एक हो मसाले 
विपणन एवं निरीक्षण निदेशालय के अधिकारियों में मिलकर 

के पाउडर के लिये गये दो लगातार नमूने अपेक्षित विनिर्देशों 
बने विशेषज्ञों के पैनल से है, 

के अनुरूप न हों । 
( अ ) " पैक " का अभिप्राय अनुमोदन प्रमाण -पत्र में 

( 8 ) यूनिट के अनुमोदन को 15 दिन का नोटिम 
विशेष रूप से उल्लिखित और इन विनियमों में संलग्न 

देने के बाद निम्नलिखित कारणों में वापस लिया जायेगा । 
परिशिष्ट में विहित मानक विनिर्देशो के अनुरूप मसालों 
और मसालों के मिश्रण में 1 कि . ग्रा . या उसमे कम के 

( क ) यदि उप -विनियम ( 7 ) में दिये गये अनुमार 
उपभोक्ता पंकों से है , 

निलंबन के कारण छ: महीने से अधिक अवधि तक बने रहे , 
( ट ) “नमूना " का अभिप्राय विनियम 7 में विहिन ( ख ) यदि पैकर ने इस अधिनियम के प्रधान बनाये 
किये अनुसार निरीक्षण के प्रयोजन में लिये गए मसालों गये किसी नियम एवं विनियम के उपबन्धों का उल्लंघन 
के पैकेजों से है , 

किया है या जानबूझकर उल्लंघन करने का प्रयास किया है । 


( 8 ) "विनिर्देश " का अभिप्राय इन विनिया में 
संलग्न परिशिष्ट में विहित किए अनुसार वर्गीकृत 
विनिर्देश से है । 


( 9 ) पैकर को अन मोदन न किये जाने , अनुमोदन को 
निलंबित किये जाने और अनुमोदन को वापस लेने को 
मुचना रजिस्टर्ड डाक से लिखित में दी जायेगी । 


3. नाम शैली ( लोगो ) लगाने की शर्त : -- ( 1 ) 
नामशैलो ( लोगो ) का प्रयोग करने और लगाने वाले 
पैकर को विहित प्रोफार्मा के प्रोफार्मा- 1 में दो प्रतियों में 
बोर्ड को आवेदन करना होगा । 


( 10 ) अनुमोदन न किये जाने और अनुमोदन के 
वापस लिये जाने के मामले में पैकर द्वारा आवेदन किये 
जाने पर और अध्यक्ष के आदेश पर यनिट का पुनः 
मूल्यांकन किया जायेगा । 

( 11 ) निलंबन के मामले में यूनिट केवल म्यराबियों 
को दूर करने और प्राधिकृत अधिकारों की लिखित 
अनुमति प्राप्त करने के बाद हो नामशैलो ( लोगो ) 
फिर से लगाना प्रारंभ करेंगे । 


( 2 ) पंकर द्वारा नामशैलो ( लोगो ) का प्रयोग 
केवल बोर्ड द्वारा अनुमोदित यूनिटों के लिये किया जायेगा । 


( 3 ) अनुमोदन प्राप्त करने के प्रयोजन से पैकर को 
इन विनियमों में दो गई अपेक्षाओं को पूरा करना होगा । 


( 4 ) अनुमोदन प्रमाण-पत्र जारी करने की तारीख मे 
तीन वर्ष के लिये विधिमान्य होगा । जिसको बोर्ड द्वारा 
आवाधिक ममीक्षा की जायेगी । 


( 12) पैकर से नवकिरण के लिये आवेदन प्राप्त 
होने पर अध्यक्ष यनिट के पिछले तीन वर्ष के कार्य 
निष्पादन के अाधार पर एक बार में तीन वर्ष की अवधि 
के लिये अनुमोदन प्रमाण- पत्र का नवोकरण कर सकते हैं । 

4. नामशैलो ( लोगो ) लगाना : -- नामङ्गली ( लोगो ) 
केवल अनमोदन प्रमाण-पत्र में विशेष रूप से उल्लिखित किये 
गये और इन विनियमों में संलग्न परिशिष्ट में विहित 
किये अनुसार मानक विनिर्देशों के अनुरूप मसालों के पैकों 
पर ही लगाये जायेंगे । 


( 5 ) उप-विनियम ( 1 ) के अनुसार आवेदन प्राप्त 
होने पर बोर्ड यूनिट के भल्यांकन को व्यवस्था करेगा और 
उसका अनुमोदन किये जाने पर अनुमोदन प्रमाण -पत्र 
जारी करेगा । 


( 6 ) यदि कोई यूनिट अपेक्षाओं को पूरा नहीं करतो 
तो अनुमोदन न किये जाने की सूचना पंजीकृत डाक से 
पैकर को दी जायेगी । 


5. गणवत्ता चिहन की प्रक्रिया और अपेक्षाएं:-- ( 1 ) 
पैकर को सभी परीक्षण प्रक्रियाओं और विश्लेषणात्मक 
रिपोर्ट के दस्तावेज यह सुनिश्चित करने के लिए होंगे 
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कि यूनिट में नियति के लिए पैक किए गए उत्पाद 
इन विनियमों के परिशिष्ट में विभिन्न मसालों के श्रेणी 
अभिधान और परिभाषानों के अधीन दिए गए अनुसार 
अपेक्षित मानकों के अनुरूप होंगे । 


( 2 ) गुणवत्ता नियंत्रण एवं निरीक्षण परीक्षण के 
लिए पंकर रसायन विज्ञान के विषय के साथ 
स्नातक डिग्री प्राप्त या कृषि में डिग्री की न्यूनतम 
अर्हता वाले योग्यता प्राप्त प्रौद्योगिकीविद् को 
नियुक्त करेगा । 


( 3 ) पैकर के पास विभिन्न मसालों के लिए इन 
विनियमों के परिशिष्ट में विहित किए गए सुसंगत 
गणवत्ता पैरामीटर के परीक्षण के लिए न्यूनतम उपस्करों 
और रमायनों सहिा अपनी निजी परीक्षण सुविधाएं 
होगी । 


( 4 ) लोगो निपकाते समय पंकर को विभिन्न 
चरणों अर्थात कच्चे माल को स्वीकृति संसाधन पंकिग 
परीक्षण एवं संग्रहण आदि पर नियंत्रण रखना 
होगा । इस प्रयोजन से जिम परिसर में इस 
प्रकार के कार्यकलाप किए जाते हैं उसे विधिवत 
पट्टे पर दिया जाएगा अथवा ऐसे कार्यकलाप विनि 
दिष्ट संविदाओं के अधीन किए जाएंगे । ऐसे परिमर 
में कोई परिवर्तन किए जाने पर अनुमोदन प्रमाण-पत्र 
में संशोधन करने के लिए इसको सम्यक रूप से सूचना 
बोर्ड को दी जानी चाहिए । 


(ii ) उठाई-धराई, संसाधन और पैकिंग कार्य में । 
कार्मिकों को कोई संचारी रोग नहीं होना चाहिए । 
उन्हें युनिट में कार्य करते समय हड गियर और मुंह 
ढ़कने के लिए प्रावरण दिए जाने चाहिए । 

( iii ) य निट में कम से कम दो प्रसाधन कक्ष , 
पुरुषों और महिलाओं के लिए अलग - अलग होने 
चाहिए जिनमें नल . वाश बेसिन लगे होने चाहिएं 
और उनमें हाथ एवं परों को साफ करने के लिए पर्याप्त 
मात्रा में पानी और प्रक्षालक (रिटर्जेट ) होने चाहिएं । 

( 7 ) पशुओं, कृतकों : पक्षियों और नाशक कोटों 
का नियंत्रण - ( i ) पंकर को यह सुनिश्चित करना होगा 
कि उठाई-धगई संसाधन विनिर्माण पंकिग एवं संग्रहण 
परिसर में पशु कतंक और पक्षी न आने पाएं । 

(ii ) पैकर को प्रभावी नियंत्रण प्रक्रिया बनानी चाहिए 
और उसका रख -रखाव करना चाहिए ताकि कोड़ों के प्रवेश 
को रोका जा सके और जहां भी आवश्यक हो , पावधिक 
पीड़क जंतू नाणकों और रोगरोधी छिड़काव के कार्य 
श्रम रखे जाने चाहिए । 

( 8 ) संग्रहण पोर ग्रह व्यवस्था :--- (i ) अस्वीकृत 
वस्तुओं को " अम्वीकृत " का पहचान-चिहन लगाकर गोदाम 
में अलग रखना चाहिए ताकि वह स्वीकृत की गई वस्तुओं 
के साथ मिल न जाए । 

( ii ) अस्वीकृत पार अपशिष्ट सामग्री को यूनिट 
से समय - समय पर हटाया जाएगा । 

( iii ) मनी पंकिंग मामग्रो और खाला पैक बोर्ड द्वारा 
श्रांड बोई पंजीकरण के लिए विहित किए गए विनिदेशों 
के अनुरुपों होगे । 

( iv ) पैकिंग सामग्री को स्टोर करने की अलग 
व्यवस्था की जाए और उसे धूल काई कृतों से दूषित 
होने देकर और बहुत अधिक प्रकाश एवं बहुत 
अधिक या बहुत कम तापमान में रखकर इसकी 
गुणवत्ता पर प्रभाव नहीं पड़ने दिया जाएगा । 

( v ) निर्यात के लिए अंतिम रूप से पैक किए 
गा और पाम किए गए उत्पादों को "निर्यात के लिए " 
का पहचान चिह न लगाते हए अलग से स्टोर किया 
जाएगा । 

9. अभिलेखों का रख -रखावः --- ( i ) यूनिट प्रलेखी 
करण पद्धति निर्धारित करेंगे और इस प्रयोजन के लिए 
अधिनेत्रों को रोंगे । इसमें अलग- अलग चरणों में विभिन्न 
मसालों को गुणवत्ता के पैरामीटरो पा । प्रलेखीकरण 
शामिल होगा । 

(ii ) नामशैली ( लोगो ) मद्रित किए हए उपभोक्ता 
पंको का निर्यात परेषणों में प्रयोग की गई माना 
का लेखा दिया जाएगा और अभिलेखो को प्राधिकृत 
अधिकारी द्वागपुनरीक्षण निरीक्षण किए जाने के 
दौरान उपलब्ध कराया जाना चाहिए । 


( 5 ) जहां पंकर के पास परीक्षण सुविधा के लिए 
अपनी निजी प्रयोगशाला न हो तो वह किसी बाहरी 
प्रयोगशाला की सेवाओं का उपयोग कर सकता है 
बशर्ते कि वह प्रयोगशाला निर्यात निरीक्षण एजेंसी की 
गुणवत्ता नियंत्रण स्कीम विपणन एवं निरीक्षण निदे 
शालय के अधीन अनुमोदित हो । ऐमी प्रयोगशालाओं 
का प्रयोग अधिकतम तीन वर्ष के लिए सीमित होगा 
और उस समय तक पंकर को अपनी निजी प्रयोगशाला 
स्थापित करने का प्रबंध करना होगा । विशिष्ट मामलों में 
अध्यक्ष इस अवधि को दो और वर्ष के लिए बढ़ा सकते 


हैं । 


6. सफाई एवं स्वास्थ्य : - - ( i ) फैक्टरी में सभी 
परिसरों , मशीनों, उपस्करों एवं उपकरणों को साफ रखा 
जाना चाहिए ताकि धूल जमा होने , जाले लगने , कृतक , 
पक्षियों और कालों के प्रवेश से बचा जा सके और 
इसके लिए दरवाजों , खिड़कियों एवं रोशनदानों 
में तार की जालियों ( वायर मैश ) या नेट लगाई जाए । 
परिमर के परिवेश को साफ सुधग रखा जाना चाहिए 
ताकि कतक न पाने पाए और पशुओं के प्रवेश का 
रोका जा सके । 


- - - - - 
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10. अंश शोधन :--- तोल और माप के लिए यूनिट 

( vii ) पैनल की सिफारिणे अनुमोदार्थ अध्यक्ष को 
में प्रयोग आने वाले सभी उपस्करों, उपकरणों गेज 

प्रस्तुत की जाएंगी । सिफारिशों पर अध्यक्ष का निर्णय 
( माप ) एवं तराजुओं को समय - समय पर अंश घोषित 

यलिट को लिखित में दिया जाएगा । 
किया जाएगा और अंश शोधन के प्रमाण में अभिलेख 

( viii ) अनुमोदन न दिया जाना : 
रखे जाएंगे । 

अनमोदन न दिए जाने की स्थिति में , इन विनियमों 
हस्ताक्षर 

के अनुसार यूनिट का पुनः मूल्यांकन किया जा सकता है । 
अध्यक्ष, स्पाईसेम योर्ड 

(ix ) अनुमोदन वापस लेना : ( क ) यनिट का 

अनमोदन विनियम 3 के उप विनियम ( 7 ) में दिए कारणों 
6. निरीक्षण पद्धति :---( i ) नामशैली ( लोगो ) का 

से प्राधिकृत अधिकारी द्वारा निलंबित किया जा सकता 
प्रयोग प्राधिकृत करने के लिए इन विनियमों के साथ 
संलग्न प्रपत्र -I के अनुसार आवेदन पत्र की प्राप्ति पर 
मसाला बोर्ड के दो अधिकारियों के दल द्वारा रिपोर्ट के 

( ख ) यनिट का अनुमोदन , कम से कम पन्द्रा दिन 
आधार पर बोर्ड यूनिट में उपलब्ध सुविधाओं का 

का नोटिस देकर विनियम 3 के उपविनियम ( 8 ) में 
मूल्यांकन करने का प्रबंध करेगा । विभिन्न ममालों 

दिए कारणों में वापस लिया जा सकता है । 
के लिए इन विनियमों के परिशिष्ट में निर्धारित गुणवत्ता 

( ग ) अनुमोदन निलंबित होने की स्थिति में यूनिट 
की अपेक्षाओं को पूरा करने के लिए यूनिट में केवल विनियम 3 के उप -विनियम (ii ) के निसार 
स्वच्छता , श्रेणीकरण , कंकड़ पत्थर अलग करना और " लोगो ” लगाना शुरू कर देगी । अनमोवन वापस 
पैकिंग जैसी सुविधाएं होनी चाहिए । 

लिए जान को स्थिति में , यूनिट केवल विनियम 3 के 
( ii ) यदि कोई कमी पाई जाती है तो उसे 

उपविनियम ( 10 ) के अनुसार लोगो लगाना शुरू कर 

देगी । 
बोर्ड द्वारा निरीक्षण के बाद सात दिनों के अंदर 
सुधार के लिए यूनिट को बताया जाएगा । 

(x ) अनुमोदित यूनिटों की समीक्षा : --- ( क ) विशेषज्ञ 
( iii ) विणेष पैनल द्वारा मूल्यांकन किए जाने 

पैनल अनुमोदित यूनिट के कार्य संचालन का वर्ग में 
से पहले 

एक बार समीक्षा करेगा । ऐसा करते समय पिछले एक 
बोर्ड के अधिकारी किए गए सूधार 

वर्ष के दौरान युनिट के कार्य निष्पादन पर विचार किया 
का सत्यापन करेंगे । सूचना प्राप्ति के पन्द्रह दिनों 

जाएगा और अनुमोदन जारी रखने या वापस लेने की 
के अन्दर करेगें । 

सिफारिश की जाएगी । 
(iv ) इन विनियमों के अनुसार यूनिट में बोर्ड 
के अधिकारियों की रिपोर्ट के आधार पर मौजूद सुविधाएं 

( ख ) “ लोगो " के अनुमोदन को निलंबित करने वापस 

लेने के मभी मामलों में बोर्ड द्वारा अनुमोदित ब्रांड 
विशेषज्ञ पनल को बताई जाएंगी । 

रजिस्देशन स्वतः निलंबित समाप्त हो जाएगा । 
( v ) बोर्ड के दो अधिकारियों के बल द्वारा रिपोर्ट 

( XI ) मसाला बोम्र “ लोगो ” के अधीन निर्यात के 
में बताई गई सुविधाओं की पर्याप्सता का निर्णय करने 
के लिए विशेषज्ञ पैनल का गठन इस प्रकार होगा: - - 

लिए परेषण तैयार करना : ( क ) ५कर इस विनियम 

के अनुसार उपभोक्ता पेक में निर्यात के लिए परेषण 
1. कार्यकारी निदेशक , मसाला बोर्ड 

तैयार करेगा और तैयार किए गए परेषण की श्रेणी और 
अध्यक्ष 

गुणवत्ता इन विनियमों के परिशिष्ट में प्रत्येक मसाले 
. 2. निदेशक विपणन , 

सदस्य 

के लिए निर्धारित विनिर्देशों में बताई गई इन 
मसाला बोर्ड 

श्रेणियों के संबंध में निर्धारित गुणवत्ता की परिभाषा 
3. वरिष्ठ वैज्ञानिक ( क्वालिटी ) 

सदस्य के अनुरूप होगी । 
नियंत्रक ) , मसाला बोर्ड 

( ख ) अन्य मसालों के लिए क्वालिटी का श्रेणी 
4. संबद्ध निर्यात निरीक्षण 

सदस्य करण और परिभाषा मसाला बोर्ड द्वारा अलग से अधिसूचित 
एजेंसी का एक प्रतिनिधि 

की जाएगी । 
5. विपणन एवं निरीक्षण 

सदस्य 

( ग ) मसालों की पंकिंग मसाला बोर्ड द्वारा अनु 
निदेशालय का एक प्रतिनिधि 

मोदित और पंजीकृत एक किलो के या कम के पकेटों / 

डिब्बों में होगी । 
पैनल के लिए कोरम तीन सदस्यों का होगा । 

( xii ) निर्यात के संबंध में सूचना : -~- जो पैकर लोगो 
( vi ) मूल्यांकन रिपोर्ट पर उचित विचार के याद के अधीन निर्यात के लिए मसाले पैक करना चाहता 
विशेषश पैनल यूनिट का दौरा कर सकता है और वह हो वह इन विनियमों क साथ संलग्न प्रपन III में 
प्रपत्र II के अनुसार अपनी सिफारिशें देगा । 

अग्रिम रूप में बोर्ड को इसकी सूचना देगा । 


[ भाग - - बड 3( i )] 

भारत का रामपन्न अमाधारण 
- - - - - - -- - - --- - - - --- --- --- - - - - - --- -- - - - - - - - - - ---- - -- - - - - - - - - -- -- - - - --- - -- - - -- - - - - - - - ------- - - - 
( xiii ) निरीक्षण स्थल : ( क ) सूचना मिलने पर , 

( 3 ) प्राधिकृत अधिकारी की मिफारिणों मुनावों के माथ 
बाई यह निर्णय ले सकता है कि निरीक्षण के लिए परेपण 

जांच रिपोर्ट की एक प्रति पंकर को भेजी जाएगी । 
का नमूना लिया जाए या नहीं । 

_____ 9. अपील : - -किमी यूनिट के अनमोदन न होने , अनु 
( ख ) बोई परेषन का निरीक्षण का निर्णय सुचना 

मोदन निलंबित होने या अनुमोचन वापस लिए जाने के 
प्राप्ति पर या अन्यथा कर मवाना है और उका निरीक्षण 

कारण व्यदिन पैका वाणिज्य मंत्रालय , भारत सरकार से 
पंकर के अनुमोदिल परिसर में किया जाएगा । 

पत्र की प्राप्ति के तीस दिनों के अंदर अपील दायर कर 
( ग ) पंकर को यह जिम्मेदारी होगी कि वह निरीक्षण मकता है । उक्त अपील पर निर्णय अंतिम होगा । 
के लिए नमने एकत्र करने और उन्हें मुहरबंद करने के 

10. दंड : ---- न विनियमों में विनिदिष्ट यावश्यक 
लिए और साथ ही निरीक्षण के लिए सुविधाएं उपलब्ध 

अनुमोदन के बिना किसी निर्यालक या पकर द्वारा " लोगों " 
कराए । 

का प्रयोग ममाला बोर्ड अधिनियम , 1986 ( 1986 का 
( घ ) परिसर का निरीक्षण करने के अतिरिक्त , बोर्ड को 

10 ) की धारा 30 के प्रधान दंडनीय होगा । 
यह अधिकार है कि वह वास्तविक लदाई से पूर्व भंडारण 

[ एम एस बी एल/ 01 /90] 
के किसी भी स्थान पर मार्ग में या घाट पर परेषण 
का पर्यवेक्षण कर मकाना है । 

टि० नन्दकुमार, अध्यक्ष, लाईसेंस बोर्ड 
( xiv ) निरीक्षण का आधार : निर्यात किए जाने वाले 

प्रपत्र - 1 
मसालों का निरीक्षण सामान्यत : यह देखने के लिए किया प्रेषक 
जाता है कि उक्त माल इन विनियमों के साथ संलग्न 

सेवा में , 
परिशिष्ट में विनिदिष्ट श्रेणी के अनुरूप है । 

निदेशक (विपणन ) 
7. नमूना लेने और जांच करने की प्रक्रिया : - - ( 1 ) 

मसाला बोर्ड , 
जब बोई परेषण की जांच करने का निर्णय लेता है तो प्रत्येक 

कोचीन । 
देर में से एक नमूना लिया जाएगा । इस संदर्भ म र का 
अर्थ है समान किस्म और श्रेणी के पैकेटों की कुल संख्या । 

महोदय , 

मनाला बोर्ड ( गणवत्ता चिन्हांकन ) नियमावली , 1992 
( 2 ) नमूना लेने के लिए बोर्ड का अधिकारी नमूनों के 

के अधीन ममाला बोर्ड " लोगो ” प्रदान करने के लिए कृपया 
एक प्रतिशत के रूप में पैकेज का चयन करेगा परन्तु विश् 
लेषण के लिए प्रति ढेर में से अधिकतम 5 पैकेट लिए जाएगे । 

हमारी समाधन यूनिट का निरीक्षण करें । मसालों और 
निरीक्षण के प्रयोजन के लिए एक ढेर में माबत मसाले 

मसाला उत्पादों के समाधन के लिए हमारी यूनिट में उपलब्ध 

सुविधाओं के संबंध में हम नीचे जानकारी दे रहे है : 
अधिकतम 10 मीटरी टन और पिसे हुए मसाले 5 मीटर 
टन होंगे । 

1. समाधन यूनिट का नाम और पता : 
( 3 ) निरीक्षण के लिए पैकेज का चयन बीच - बीच में 2. मालिक का नाम और पता : 
से किया जाएगा और विभिन्न स्थितियों में रखे पैकेजों के 3. सौदा किए गए या निर्यात किए 
यथासंभव नमूने लिए जाएगें । 

गए मसाले की मदें ( उपर्युक्त 
( 4 ) यदि विश्लेषण के बाद नमूनों का सेर इन विनियमों 

के समर्थन में ब्यौरों का पथ क 
के साथ संलग्न प्रपत्र III में घोषित किस्म और श्रेणी के 

विवरण संलग्न करें ) 
विनिर्देशों के अनुरूप हीं पाया जाता तो इसकी सूचना 4. क्या विनिर्माता निर्यातक है या 
निर्यातक को दी जाएगी । 

व्यापारी निर्यातक ( वार्षिक 
( 5 ) यदि प्राधिकृत अधिकारी द्वारा लिए गए एक जैसे 

उत्पादन क्षमता ) 
मसाले या मसाला पाउडर के वो ऋमिक नमूने इन विनियमों 5. मसाला बोर्ड में पंजीकरण प्रमाण 
के अनुसार उस मसाले या मसाला पाउडर के लिए निर्धारित 

पत्र की संख्या 
विनिर्देशों के अनुरूप नहीं पाए जाते तो यूनिट का अनुमोदन 

6. ममाला बोर्ड में पंजीकृत बांड नाम 
निलंबित कर दिया जाएगा । 

व्यापार चिन्ह और पंजीकृत सं . : . 
8. कार्यशाला में नमनों की जांच : - - ( 1 ) मसालों के 

7. क्या गोदाम आपका अपना है या । 
नमनों का , इन विनियमों के अनुसार अलग अलग मदों के 

किराये पर लिया गगा है : 
लिए विनिर्दिष्ट सभी सुसंगत विशेषताओं की दृष्टि से 
विश्लेषण किया जाएगा । 

8. फैक्टरी में उपलब्ध सुविधाओं का 

ब्यौरा प्रस्तुत करें ( क्षेत्र मशीनरी , 
( 2 ) प्रत्येक नमूने की जांच की रिपोर्ट मांच की समाप्ति 

प्रकाश व्यवस्था , भंडारण और 
और दर्ज की गई टिप्पणियों के प्रधार पर दी जाएगी । 

सफाई ) 


- - 


- 


- 


- - 


. . . . . . . . , , . / 
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9. क्या परिसर विपणन औरनिरीक्षण 

2. पैनल यूनिट के निम्नलिखित व्यक्तियों से मिला : 
निदेशालय या निर्यात निरीक्षण 

एजेंसी द्वारा अनुमोदित है ? : 
10. प्रौद्योगिकीविदों के नाम , योग्य 
ताओं और अनुभवों के माथ उनकी 

3. पैनल ने सर्वेक्षण रिपोर्ट के अवलोकन और यूनिट में 
संख्या 

उपलब्ध सुविधाओं के सम्पक मूल्यांकन के बाद ममाला बोर्ड 
11. क्या आपके परिसर में कोई गुणवत्सा 

( गुणवत्ता चिन्हांकन ) विनियमावली , 1992 के अधीन 
नियंत्रण कार्यशाला है ? 

निर्यात के लिए मसालों के मंसावन के लिए मैमर्स · · · · · 

· · · · · · ( यनिट का नाम ) का अनुमोदन करने के 
12. यदि नहीं , तो उस कार्यशाला का 

लिए सिफारिश करने निम्नलिखित कमियों के कारण सिफारिश 
नाम , जहां उत्पादों की गुणवत्ता 

न करने का निर्णय किया है । 
की जांच की जाएगी । 

मियां 
हम एतद्वारा घोषणा करते हैं कि हम ममाला निर्यात 
( गुणवत्ता चिन्हांकन ) विनियमावली, 1992 के उपबंधों का 
पालन करते है और ऊपर दिए गए ब्यौरे हमारी जानकारी 

और विश्वास के अनुसार सत्य है तथा इसमें कुछ भी छुपाया 
नहीं गया है । हम प्राधिकृत अधिकारी बिना नोटिम के 
सभी कार्यदिवसों पर सभी उपर्युक्त समयों पर ( प्रात : 8 से 
सायं 5 बजे तक ) " लोगो " प्रदान किए जाने और निर्यात के 4. पैनल ने सम्यक मुल्यांकन के बाद संसाधन पूर्व कार्यों 
लिए परेपण के नमूनों के लिए अनुमोदित संसाधन यनिट और संसाधन कार्यों के पर्यवेक्षण के लिए तथा मसालों का 
तथा कार्यशाला में प्राधिकृत अधिकारी को प्रवेश और ज्ञानेंद्रिय मूग्राह्य निरीक्षण करने और जांच करने के लिए 
निरीक्षण की अनुमति देने के लिए भी महमत हैं । 

श्री . . . . . . . . . . को अनुमति देने का निर्णय लिया है । 
भवदीय 

5. समाधक के अनुपालन के लिए पैनल ने निम्नलिखित 

सिफारिश की हैं : -- - 

हस्ताक्षर 
स्थान : 

नाम 
तारीख : 

पदनाम : 

( महर सहित ) 


प्रपत्र । 
मसाला बोर्ड 


बाणिज्य मन्त्रालय , भारत सरकार 

कोचीन 


6. अभ्युक्तियां , यदि कोई हो । 

पैनल के मदस्यों के नाम 

और हस्ताक्षर 


स्थान : 


तारीख : 
विशेषज्ञों के पैनल की रिपोर्ट 
मसाला बोर्ड ( गणवत्ता चिन्हांकन ) विनियमावली , 
1992 के अधीन प्रदत्त शक्तियों का प्रयोग करते हुए निम्न 
लिखित सदस्यों वाले विशेषज्ञ पैनल ने निर्यात के लिए 
मसालों के संसाधन के लिए यूनिट में उपलब्ध सुविधाओं 
की पर्याप्तता पर निर्णय लेने के लिए • • • • • • • • • • • • 
( यनिट का नाम ) • • • • • • • • • • • • पर स्थित मैसर्स• • • • • 
• • • • • • • • • • • • • • ( संसाधन का नाम ) • • . . 
संसाधन यूनिट का दौरा किया । 


प्रपत्र III 

निर्यात से संबंधित सूचना 
प्रेषक 
सेवा में , 

वरिष्ठ वैज्ञानिक ( गुणवत्ता नियंत्रण ) 
गुणवत्ता मूल्यांकन और श्रेणी उन्नयन , 
प्रयोगशाला , मसाला बोई 

कोचीन 
महोदय , 

मसाला बोर्ड ( गणवत्ता चिह नांकन ) विनियमावली, 1992 
के अधीन निर्यात के लिए पंक किए गए परेषण का ब्यौरा 
इस प्रकार है : 
1. निर्यातकर्ता का नाम और 

पता 


- 


- 


• • • • • • • • •कr 


--- 


- 


- 


- - 
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2. संमाधक का नाम और पता : 

( ख ) पोत का नाम 
3. परेषण का विवरण 

( ग ) लदाई की तारीख 
( क ) पण्य का नाम : 

( घ ) लदाई जिस बंदरगाह 
( ख ) ब्रांड नाम 

पर की गई हो । 
( ग ) मात्रा 

7 . महहर कर ब्यौरा , यदि 
( घ ) पैकेजों की संख्या : 

कोई हो 
( उ.) श्रेणी/किस्म प्रादि : 

8. कोई अन्य सुसंगत जानकारी 
( च ) पैकिंग की तारीख : 

9. निर्यात निरीक्षण एजेंमी / 
( छ ) मूल्य 

विपणन और निरीक्षण नि 

देशालय को परेषणों का 
( ज ) पोत परिवहन संबंधी 

मंदर्भ और सूचना भेजने 
निर्देश 

की तारीख , यदि लागू हो 
( स ) गन्तव्य स्थान का 

एतदद्वारा यह प्रमाणित किया जाता है कि ऊपर उल्लि 
बंदरगाह 

खित परेषण मसाला बोर्ड (गुणवत्ता चिहनांकन ) विनियमा 
4. वह मही पता जहां माल 

पली , 1992 मे संबंधित शर्तों को पूरा करते हुए संसाधित 
निर्यात के लिए भंडार में 

किए गए हैं । 
रखा गया है : 

यह सत्यापित किया जाता है कि ऊपर उल्लिखित परेपण 
5 . निर्यात संविदा में यथा 

का पहले निरीक्षण नहीं किया गया है । 
अनबंधित विनिर्देशों महित 
तकनीकी अपेक्षाएं 

हस्ताक्षर : 
6. लदाई का ब्यौरा 

पदनाम : 
( क ) लदाई की संभाव्य 
तारीख 

निर्यातकर्ता की महर 
टेलीचेरी और मालाबार चुनी हुई काली मिर्च की श्रेणियां और गुणवता की परिभाषा 
श्रेणी 

प्राकार बाहय पदार्थ बारीक टुकड़े नमी जिसका सामान्य विशेषताएं 
जिस छलनी जिनका जिनका वजन नीचे 
में इन्हें वजन नीचे वजन नीचे दी गई 
रखा जाना वी गई दी गई प्रतिशतता 
है उसके प्रतिशतता प्रतिशतता से अधिक 
छिद्रों का से अधिक से अधिक नहीं होगा 

व्यास नहीं होगा नहीं होगा 

- -- - - - - -- - -- - - - - - - - --- - - - -- - - - - - - - 
टीजी एस ईबी ( टेलीचेरी गार्बल्ड 

4 . 75 0 . 5 3 . 0 __ 11 . 0 ये भारत में उगाई जाने वाली 
स्पेशल एकस्ट्रा कोल्ड ) ) 

पिपर निग्रम के पके हुए , चने 
टी जी ईबी ( टेलीचेरी गार्बल्ड 

4 . 25 0 . 5 3 . 0 11 . 0 हुए मूखे फल होंगे, जो गहरे 
एक्सट्रा कोल्ड ) 

भूरे से लेकर गहरे काले रंग 
के होंगे और लगभग ग्लोबाकार 
होंगे और इन पर झुरियां से 
पूरे दाने पर जाल बना रहेगा । 

इस पर फफूंद या कीड़े नहीं लगे 
एम जी ग्रेड - 1 ( मालावार गार्बल्ड 

0 . 5 

2 . 0 11 . 0 होंगे और अन्य कोई मिलावट 
ग्रेड- 1 ) 

नहीं होगी । 
1. 5 % की छूट सीमा स्वीकार्य होगी । 
2. इनमें पिन हेड , धूल , भूसी , तिनके (पिकिंग ) तथा अन्य बाहय पदार्थ शामलि होंगे । 
3. सामान्य तापमान ( लगभग 250 सें . ) पर 0 . 80 से 0 . 82 विशिष्ट घनत्व के अल्कोहल या मेथीलित स्पिरिट में 

तैरा कर हल्के दानों की मात्रा की जांच की जाएगी । 
टिप्पणी : - संयुक्त राज्य अमेरिका को भेजे जाने वाले परेषण भी यू . एस एफ डी ए मानक के अनुरूप होंगे । 


- - - - 


- - 


.. 


- - - ...:: - 


. -- - . 


- - 


- 


- 


- 


- 


- . .. - 


- 


--- -- - - - - 


- 


- 


- 


- 


- 
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- 


- - - - - - - 


- - - - - 


- 


- -. -. .. .--- -- 


- 


- -- 


- - - - - 


- 


- 
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- 


- . .. 


- - 


. 


-- - 


. 


- 


- 


- - - 


. . 


- 


- - - 


- . - - 


- 


- - - 


गुणवत्ता की परिभाषा 
खास विशेषताएं 


श्रेणी 


सामान्य विशेषताएं 


नमी की कूल चूरे अम्ल में 
वजन के की वजन के घुलनशील 
अनुसार अनुसार चरे की 
प्रतिशतता प्रतिशतता वजन के 
( अधिकतम ) ( अधिकतम ) अनुसार 

प्रतिशतता 

( अधिकतम ) 
.07 
.01 
. 2 

1 . 2 


कड़े रेशे 
की वजन 
के अनुसार 
प्रतिशशता 
( अधिकतम ) 


- 


- 


- 


- 


- - 


- - 


मानक 


18 . 0 पिसी हुई काली मिर्च माबुत , काली 

मिर्च को पीस कर तैयार की 
जाएगी । इसमें मिलावट नहीं 
होगी , इसमें फफंदी , कीड़े या 
फफूंददार गंध नहीं होगी । 


- 


- 


- 


- - - - 


- 


- 


- - 


- - 


- 


- - 


- 


- 


- - 


- 


- 


- 


- 


- - 


- 


- 


टिप्पणी : - 1 . कण का प्राकार खरीदार के बताए अनसार होगा । 

2. संयुक्त राज्य अमरीका को भेजे जाने वाले परेषण भी यू एम एफ डी ए मानक के अनुम्प होंगे । 


- -- - - 


सामान्य विशेषताएं 


व्यापारिक 
नाम 


इलायची की श्रेणियां और गणवत्ता की परिभाषा 

खाम विशेषताएं 
खोखले कच्चे काली जिस जी / एल 
पौर और पड़ गई छलनी में 
विकृत मुरझाए और में वजन 
कैपसूल हुए टुकड़े इन्हें (न्यून 
की कैपसूल हो गई, रखा तम ) 
गिनती की गिनती जाना 
के वज़न के है, 
अनुसार के अनुसार उमके 
प्रति - अनुसार प्रति- छिद्रों 
शतता प्रति - शतता का 
( अधिक - शतता ( अधिक - मि . मी . 
तम ) ( अधिक- तम ) में 
तम ) 

व्यास 
- - - - . . .- - - - 


- 


-- - 


- 


- 


- - - - - 


- 


- 


- - - - 


- 


- 


- - - - - - 


- - 


- 


- 


- - - - - 


- 


- - 


. 


. 


. 


. 


• - - - 


ए जी ईबी 


2 . 0 


2 . 0 


0 .0 


7 . 0 


कार्डयम 
एक्स्ट्रा 
बोल्ड 


गहरा 
हरा , 


या 


हल्का 


435 1 , इलायची दक्षिण भारत में 

उगाई जाने वाली इलि 
टारियां काडोंमोम के सूखे 
कंपसूल होते हैं , 
ये कैपसूल तीन 

कोनों वाले और ए जी ई 
415 बी और ए जी बी किस्म 

लाइनवार होती है । सी जी 
450 ई बी और सी जी बी के 

मामले में कैपसूल का 


हरा 


ए जी ईबी 


- बही - 


2 . 0 


2 . 0 


0 . 0 


6 . 0 


काउंयम 
बोल्ड 
एक्स्ट्रा 
बोल्ड 


. .. .. . 


सी जी ई बी 


0 . 0 


0 . 0 


0 . 0 


8 . 0 
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1 


सीजीबी 


बोल्ड 


3 
2 . 0 
0 . 0 


4 
3 . 0 
0 . 0 


5 
0 . 0 
0 .0 


6 
7 . 5 
8 . 50 


बीएल * * 


विरंजित 
या 
पर्द्ध 
विरंजित 


7 

8 
435 प्राकार ग्लोबाकार और 
340 * * * सतह लाइनदार या चिकनी 

होगी । 
2. कंपसूलों में कीड़े या फफूंदी 

नहीं लगी होगी । 
3. कैपसूल पर लगे कीट 
चिह्नों मात्र में ही यह 
निष्कर्ष नहीं निकाला 
जाएगा कि कैपसूलों पर 
कीड़े लग गए हैं । 


- - - - 


- - - - . . 


. . . 


. . - , - - - . 


- - - 


- - -- 


-- - - - 


- 


- 


शब्दों की परिभाषाएं : 1 . खाली और विकृत कंपसूल : जिन कंपमूलों में दाने न हों या नाममात्र के दाने हों । इसके लिए नमूनों में 

से बीच-बीच में से 100 कंपमूल धुने जाएंगे और खोल कर देख्ने जाएंगे और खाली तथा विकृत कंपसूलों को गिन 

लिया जाएगा । 
2. कच्चे और मुरझाए हुए कैपसूल : वे कैपसूल जो पूरी तरह विकसित न हुए हों । 
3. काले पड़ गए या टुटे हुए कैपसूल : काले पड़ने वाले कैपमूल वे हैं जो हल्के काले से काले हो गए हैं और टूटे हुए 

कैपमूल वे हैं जो किसी सिरे से प्राधे से ज्यादा खुल गए हों । 
* रंग : इलायचियां अपने रंगों के अनुसार , यथा ( क ) गहरा हरा ( ख ) हरा ( ग ) हल्का हरा और पीला - हल्का भूरा 
रंग अलग अलग पैक की जाएंगी । पूर्ण विरंजित और अर्द्ध विरंजिन इलायचियों के मामले में पैकेट के अनुरोध पर कैप 
सूलों का रंग सूचित किया जाएगा , यथा 
( 1 ) हल्का- क्रीम रंग कर या ( 2 ) मन्द एवेत इलायची का रंग लेबल पर दर्शाया जाएगा । बशर्ते कि कम से कम 

95 प्रतिशत कैपसूल किसी रंग के ग्रुप में प्राते हों । यदि इलायची अपर दिए गए किसी एक रंग की न हो तो 

लेबल पर इस बारे में कुछ नहीं लिखा जाएगा । 
* अगले निम्नतर आकार के 5 प्रतिशत की छूट सीमा स्वीकार्य होगी । 
* * यदि 95 प्रतिशत से अधिक के पमूलों पर उनकी सतह पर 50 प्रतिशत से अधिक कीट चिह्न नहीं है तो ग्रेड बी एल I 

पर "विशेष " लिखा जाएगा । 
* * * जी /एल अधिकतम में करकट ( लिट्टर ) का वजन । 


इलायची के दानों की श्रेणियां और गुणवत्ता की परिभाषा: 


- - - - - - 


- - 


- - - - - - - - - - - 


खास विशेषताएं 


श्रेणी 


- - 


व्यापारिक नाम * वाह य पदार्थ हिल्के दाने , जी / एल में 

सामान्य विशेषताएं 
घजन के वजन के वजन 
अनुसार अनुसार ( न्यूनतम ) 
प्रतिशतता प्रतिशतता 

( अधिकतम ) ( अधिकतम ) 
प्राइम 1 . 0 3. 0 6 . 75 1. यह इलेद्रारिया कार्डमम की 

किसी किस्म के सूखे और छिले 

हुए दाने होंगे । 
2. इन दानों में कोई फदी या 

कीड़े लगे नहीं दिखाई देंगे । 


सी एम 1 


शब्दों की परिभाषा : 

___ * बाह य पदार्थ : इनमें कैलिक्स टुकड़े, उठल के अंश और अन्य ऐसे पदार्थ शामिल होंगे । 

+ हल्के दाने : इनमें भूरे या लाल रंग के, कच्चे या मुरझाए हुए दाने आते है । 
288 Gl/ 92 -- 2 
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- - _ - = . .. - 


- 


- 


- - - - - -- - - - - 


पिसी हुई इलायची की श्रेणियां और गुणवत्ता की परिभाषा 


- - -- 


.-- .. 


- ... - --- - - 


- . - . 


- 


. 


. 


. 


- 


- 


- 


- 


. . . 


- 


. - - . 


- 


- 


- - 


- 


- - - - 


1 


- - 


- - 


- 


खास विशेषताएं 


श्रेणी 


सामान्य विशेषताएं 


नमी की वजन के 
अनुसार 
प्रतिशतता 
( अधिकतम ) 


कुल चुरे की बजन पहले किए हुए 
के अनुसार हाइड्रोक्लोरिक 
प्रतिशतता एसिड में 
( अधिकतम ) घुलनशील चूरे 

की वजन के 


अनुसार 


प्रतिशतता 
( अधिकतम ) 

3 . 0 


मानक 


14 . 0 


8 . 0 


1 . पिसी हुई इलायची इलेट्टारिया 

कार्डमम एल . के कैपसूलों से 
निकाले गए वानों से तैयार की 

जाती है । . 
2. इसमें कोई मिलावट , फफूंदी, 

कीड़े या फफूंददार गंध नहीं 
होगी । 


- - 


- - 


- 


टिप्पणी : कण का आकार खरीदार के बताए अनुसार होगा । 
सोंठ की श्रेणियां और गुणवसा की परिभाषा 

खास विशेषताएं 
श्रेणी 

* प्रकदों का बाह य पदार्थ 
प्राकार 

वजन के अनुसार 
प्रतिशतता 
( अधिकतम ) 


सामान्य विशेषताएं 


- 


- - 


-- -- - 


- 


-- 


1. श्रेष्ठ, अविरंजित कालीकट ( ए जी के ) लम्बाई में 

2 . 0 

साबुत सोंठ : 
15 मि . मी . 

1. जिगीवर आफिसिनेल रोज के 
से कम नहीं 

सूखे प्रकंद होते है, जो टुकड़ों 
2. श्रेष्ठ , अविरंजित कोचीन ( एन जी सी ) 

में होंगे , स्वरूप और प्राकार 
में बेढंगे, पीले- भूरे रंग के होते 
हैं तथा उसमें किस्म की 
विशेषता के अनुसार रेशे होंगे 
तथा छिलके पूरी तरह से उतरे 
हुए नहीं होते और हल्के दानों 
को चुन कर निकाल दिया 
जाएगा । 
इसका अपना विशिष्ट स्वाद 
और सुगंध होगी , यह स्वास्थ्य 
कर होगा , इसमें से बासी या 
कड़वा स्वाद या फफूंददार गंध 

नहीं पाएगी । 
3. उपयुक्त रूप से सूखा होगा और 
___ इस पर फफूंदी और कीड़े नहीं 

लगे होंगे । 
पणी : * प्राकार के लिए छूट सीमा : अधिकतम छूट सीमा 3 प्रतिशत स्वीकार्य होगी । बाहय पदार्थ से अभिप्राय सभी बाहरी 

पार्य हैं , जिनमें मूखी हुई और प्रयुक्त सोंठ भी शामिल है । 


[ भाग II -- 


3(i )] 


भारत का राजपन्न : मसाधारण 


- - - 


- 


- 


- 


पिसी हुई सांठ की श्रेणियों और गुणवत्ता की परिभाषा 


खास विशेषताएं 


- - - 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


श्रेणी 


सामान्य विशेषताएं 


नमी की कुल चूरे अपुलशील 
वजन के की वजम मरे की 
प्रतिशतता के अनुसार ( तनुत एच सी 
( अधिकतम ) प्रतिशतता __ एल में ) वजन के 
( अधिकतम ) मनुमार 

प्रतिशतता 
( अधिकतम ) 


पानी में 
घुलमशील 
चूरे की 
वजन के 
मनुसार 
प्रतिशतता 
( न्यूमतम ) 


ठंडे पानी 
में घुलनशील 
सत्व की 
यजम के 
अनुसार 
प्रतिशतता 
( न्यूनतम ) 


कैरिशयम 
सी ए ओ 
के अनुसार 
वजन के 
अनुसार 
प्रतिशतता 
( अधिकतम ) 


मल्कोहल 
बुलनशील 
तस्य की 
वजन के 
अनुसार 
प्रतिशतता 
( म्यूनतन ) 


- -- - -- - - 


5 


9 


मानक 


13 .0 


13 . 0 


8 


. 0 


1. 0 


1 . 


0 


1 , 7 


10, 0 


2 . 0 


4 . 5 


1. पिसी हुई सामुत 

मोट की पीस 
कर बनाई गई 
सामग्री होगी । 


2. यह मिलावट 
फदी, कीड़ों 
फदवार गंध 
से मुक्त होगी । 


- - - - - - - - 


टिप्पणी :- - कण का प्राकार खरीददार के बनाए अनुसार होगा । 


हल्दी की गांठ की श्रेणी और गुणवत्ता की परिभाषा 


भेणी 


लचीलापन 


सामान्य 
विशेषताएं 


* टुकड़ों की 
घजन के अनुमार 
प्रतिशतता 
( प्रधिकतम ) 


बाह य पदार्थ की धूरा एवं वजन के अनुसार हल्दी में 
पजन के अनुसार खराब गांठों को गाठो की मिलाई 
प्रतिशतता वजन के अनुसार प्रतिगतता गई 
( अधिकतम ) प्रतिशतता ( अधिकतम ) किस्में 
( अधिकतम ) 

( प्रतिशतता ) 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- - 


- -- -- - ------ - -- 


- -- - - -- - 


- 


- - - - - -- - - - -- - - - - - - - - - - - - - - -- - - - - - -- - - - - - - - - - - - - - - - - - --- -- - - - - - - - 


1. विशेष 


1 . 0 


0 . 5 


छूने में ससस तथा किसी 
धातु से मारने से टूटनी 
पाहिए 


2 . 0 1. हल्दी की गांठ फरफुमा लोगा 

एल . पौधे की पिछली प्रकंद 
होती है । 


2. राणापुर स्पेशल 


1 . 0 


3 . 0 


2 . 0 


2. थे - - 
( क ) भली प्रकार कलम 

की हुई और छोटे- छोटे 
दुकड़े में होगी तथा इस में 
शाल्ककंद ( अगली प्रकंद ) 
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3. एलीपे गुड़ 


1 . 0 


3 . 0 


4 . 0 


छुने में सख्त होगी 

चाहिए 


और दोषपूर्ण रूप से 
विकसित सरंध गोठे नहीं 

होंगी । 
( क ) प्राकार, संगाई, इसका रंग 

और भग्य विशेषताएं फिम्म 

के अनुरूप होंगी । 
( ग ) पूरी तरह सूखी होगी और 

धुन, नमी तथा अधिक्षय 
नया कवक से क्षतिग्रस्त 
नहीं होगी, किंतु गुरु श्रेणी 
में घजन के अनुसार 1. 0 % 
और 2. 0 % नमी और अधिक 
उबालने के कारण खराब 
हुई प्रफंद शामिल होने की 
अनुमति है । 


* टुकड़े टूटी हुई या सावुत वे गांठे जो लंबाई में 15 एम एम या कम हों । 

* * एलीपे मे भिन्न किस्म की भारत में उत्पादिन हल्दी की गांठ । 
परिभाषाएं :- - 1. हल्दी की गांठ की लंबाई गांठ के एक सिरे से दूसरे सिरे तक लंबाई में नापी जाएगी । 

भीतरी भाग का रंग और लचीलापन हाथों से ताजा तोड़ कर देखा जाएगा । 
2. बाह्य पदार्थों में भूसी , मूखे पत्ते, मृत्तिका कण , धूस , गंदगी और कोई अन्य बाहरी पदार्थ शामिल है । 
3. चूरा और खराब बल्म ( गांठों ) में घुन लगी शस्ककंद गांठों को छोड़फर कच्ची छोटी गांठे तथा/या अंदर से खराब हुई खोखली 

और संरम्य गठिं , कटी फटी गठेि और अन्य प्रकार की खराब गांठें शामिल हैं । 
छूट की सीमाएं फफूंप के वजन के हिसाब से 3 प्रतिशत और कीड़ों के दूषण/ उत्पीड़न के बजन के हिसाब से 2. 5 प्रतिशत होगी । 


पिसी हुई हल्दी की श्रेणियो और गुणवत्ता की परिभाषा 

खास विशेषताएं 


क्रोमेट जांच 


सामान्य विशेषताएं 


श्रेणी नमी की कुल चूरे की , प्रति दस लाख स्टार्च की 
वजन के 

में लेड ( पीबी ) वजम के 
अनुसार मनुसार 

का अंश 

अनुसार 
प्रतिशतता प्रतिशतप्ता 

प्रतिशतता 
( अधिकतम ) ( अधिकतम ) ( अधिकसम ) ( अधिकतम ) 
- - - - - - - - - - - - -- - - - - - -- - - - --- -- -- - - - - - - - - - -- - 

5 
- - 
1. मानक 10 . 0 

2 . 5 

60 . 0 


अम्ल अघुलनशील 
पूरे की पजन के 
अनुसार 
प्रतिशतता 
( प्रधिकतम ) 
- - - - - - 


- - - - - 


7 . 0 


मकारात्मक 


1 . 5 


1. पिसी हुई हल्दी साफ, सूखी 

हल्दी ( करकुमा लोंगा एल ) 
प्रफंदों को पीस कर तैयार की 

जाएगी । 
2. इसका प्रपना विशिष्ट स्वाद 

और सुगंध होगी तथा यह 
फफूंदवार गंध से मुक्त होगी । 
3. यह गेवगी, फंफूदी और कीड़ों 

से मुक्त होगी । 
4. यह लेख कोमेट परिरक्षकों 

जैसे किन्हीं रंग कारकों - सपा 
इसमें प्रनाज या बाल, माटा 
या किसी मिलाए हुए स्टार्ग 
जैसे अन्य पदार्थ नहीं होंगे । 


टिप्पणी :-- कण का प्राकार परीवार के बताए अनुसार होगा । 


[ भाग II - - खण्ड 3( 1 ) ] 


भारत . का राजपत्र : प्रसाधारण 

- । । -- -. -. . 
सूखी लाल मिर्च की श्रेणियां और गुणवत्ता की परिभाषा 


- - 


- 


- - 


- 


- 


- 


- - - ---- - - - 


- 


- - - - 


- - -- 


- -- - - 


.. . 


- 


- --- - 


- 


- -- --- - - - 


खाम विशेषताएं 
छुट की अधिकतम मीमा 


- - - - - - 


श्रेणी 


रंग 


व्यापारिक सम्बाई 
नाम मे . मी में 


मुखी 


अभिग्रस्त बिना नी निकल बाए टूटी हा सामान्यबिता 
और डी के वा बीज पदार्थ 
विवरण मिर्च 

लाल 
मि 


मिर्च 


11 
... - - - - - - - - -- - - - - - - 


- 


- 


- 


एम., एस . 


सनम स्पेशल 5 से . मी . हल्का लाल 2 . 00 2 . 00 11 501. 00 1 .(00 5 . 00 मग्नी लाल मिर्च 
और अधिक चमकदार 

( क ) पसिफम एनम 

पन्न जाति का सूखा 
पफा झापा फन होना 


एम . एस . 


र स्पेशल 


2 . 00 


5 . 00 11 . 50 1 . 00 


2 . 5 से . मी . गहरा लाल 
में अधिक चमकदार 
नही 


वकरण शार .. 


00 100 ( य ) अपनी किरम के 

अनुसार सामान्य आकार 

तीग्नापन और बीज 
__ की मात्रा होती है । 


स्पेशल ( समम एवं मड से .. 

भिस्त ) 


किस्म की 2 . 00 2 . 00 11 . 50 1 001 30 ॥ ( ग ) प.फदी गा कोठा म 
विणेपलाएं 

रव राब हुई नही होगी 

और अच्छी हालत में 

होती है । 
( घ ) चालू वर्ष की फसल मे 

होती है और इसमे 
बाहरी रंगदार पदार्थ, 

सेल और अन्य हानि 
. . कारक तम्यों नही होगे । - 

- - -- - - 
कालम 3 मे विनिर्दिष्ट छट सीमा बीच-बीन में से धुने गए. 20. फलों की औसत लम्बाई पर प्राधान . .. 
नाप मिर्च की मोक से पुष्पवुन्त मिरे ( जहां की जुड़ी होती है ) मक लिया जाना है । 
भरी, पाली, सफेव तथा अन्य रंग की चिनियों याली मिर्च निवर्ण मिर्च कहलाती है । 
कलिक्स टुकों और अलग निकली हुई उंडी सहित सभी पदार्थ बाह्य पदार्थ माने जायेंगे । आमिर 
लिाः कालम 5 के अधीन 0 . 5 प्रतिशत छूट दोनों श्रेणियों में स्वीकार्य है । 


लम्बाई : 


विवर्ग मिर्च : 
बाह्य पदार्थ : 


उसी रहित तथा कार्टी छाटी गई मूखी लाल मिर्च की श्रेणियां और उनकी गुणवत्ता की परिभाषा 


घेणी 


व्यापारिक नाम 


खास विशेषता 


सी बानी 
मिर्ष 


कलिक्स महित 

मिर्च 


छूट की अधिकतम मीमम 


सामान्य विशेषताए 


अलग बीम 


निकले हुए 


बार पदार्थ 


5 


- - 


- - - 


- 


- 


- - 


- 


- 


- 


- 


- 


- - -- - 


___ 1 . 00 


5 . 00 


11 . 00 


सामाम्य अंडी 

रहसि 


5 . 00 


डी रहित सूखी 
लाल मिर्च . 


0 . 5 सूखी लाल मिर्च -- 

( क ) कैपसिकम एनम 

एल . जाति में संबंधित 
. . . सूखा पका हुवा फल 

होता है । 
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THE GAZETTE OF INDIA 


. - - -- - - - 


- - - - - 


-- - - - 


- 


-- - - - - - 


- -- --- - - 


1 . 00 


11 . 00 


3 . 00 


सामान्य मिर्ने काटी- छोटी हुई 

( काटी - छोटी ) सूखी लाल मिर्म 
गई 


0. 05 ( ख ) फफूंदी या कीड़ा 

लगा हुमा नही दिखाई 
देगा तथा मच्छी 

हालत में होता है । 
( ग ) एक वर्ष की फसल 

होती है और इसमें 
रंग के लिए बाहरी 
तेल और अन्य 
हानिकारक तत्व महीं 
मिलाए जायेंगे । 


संम्बाई : मालम में विनिविष्ट छूट सीमा ग्रीच-बीच में से सुने गए 20 फग्नों क. औसत लम्बाई पर भावारित होगी । मिर्च का नाप मिर्च 

की नोक से पुष्प वृन्त मिरे ( जहां इंटी मुड़ी होती है ) तक लिया जाता है । 
विवर्ण मि : मरी काली , सफेद तथा अन्य रंग भी विधियों वाली मिर्षे विवर्ण मिर्षे कहलाती है । 
माह य पदार्थ : कैलिक्स के टुकड़ों और अलग निकली हुई उंबी सहित सभी पदार्थ बाह्य पदार्थ माने जायेंगे । माफस्मिक गलतियों के लिए 

कालम 5 के अधीन 0 . 5 प्रतिशत छूट बोनों श्रेणियों में स्वीकार्य है । 
( 1 ) डंडी रहित सूबी लाला मिर्च फैलिक्स और हंडियों को अलग करने के बाद सूखी लाल मित्रों के लिए किमी श्रेणी में निविष्ट 

गुणवसा के अनुरूप नैयार की जायेंगी । 
( 2 ) काटी छोटी हुई सूखी लाल मिषों में कैलिक्स लगा रहने देकर और प्राधार से रंडियों को निकाल कर सूखी लाल मिचों के 

लिए किसी श्रेणी में निर्दिष्ट गुणवत्ता के अनुरुप बनाया गया होगा । 
3. उंडी रहिस और कोटी छोटी गई सूखी लाल मियों की श्रेणी वही होगी जिससे वे तैयार की गई हैं, लेकिन श्रेणीकरण करते 
___ समय यथास्थिति इंडी रहित /कांटी छोटी हुई गय, जो जायेंगे । 


पिसी हुई लाल मियों की श्रेणियों और गणवसा की परिभाषा 

खास विशेषताएं 


- - - - - - - 


- - -- -- - - - - - - - - 


श्रेणी 


सामान्य विशेषताएं 


कुल पूरे की एच . सी . एल में कड़े रेशों की वजन अवाष्पणील पर ममी की वजन के 
वजन के अनुसार अधुलनशील चरे के अनुसार की वजन के अनु - मनुसार प्रतिशतता 
মনিহালয়া । की वजन के अनु- प्रतिशतता सार प्रतिशतता ( मधिकतम ) 

सार प्रतिशतता ( म्यूनतम ) ( अधिकतम ) 
( अधिकतम ) 


5 


- 


- 


माभक 


8 . 00 


1 . 25 


30 . 00 


12 . 00 


10 . 00 


पिसी हुई लाल मिर्च केबल 
पहाड़ी मिर्च की जाति के 
शुख साफ सूखे और पके 
फलों को पीस कर तैयार की 
जाती है और इसमें कोई 
बाए पवार्य नहीं होगा । 
इसमें कोई की और/ या 
फी संदूषण , फफूवी, रंग के 
लिए कोई पदार्थ, तेल 
सुगन्ध पदार्थ और परिरक्षण 
तवा पन्य बाह्य सत्व और 
ममुकल्प और कोई पाप 
या मप्रिय गंध या सुगन्ध 
नहीं होगी । 


टिप्पणी : कण का भाकार परीवार के बताए मम्भार होगा । 


[ भाग If .. खण्ड 3(i )1 


भारत का राजपत्र : प्रसाधारण 


___ 15 


_ 


. मूचे धनिये की श्रेणियां और गुणवत्ता की परिभाषा 

खाम विशेषताएं 


- - - - - - - 


- - 


- - - - - - 


- - - - - - - 


- - - - - - - - 


- 


- - - - - - - - - - - - 


- - - - - - - 


श्रेणी 


पाय पदार्थ की 
वजन के अनुसार 
प्रनिशमना 
( अधिकतम ) 


टटे हा सूखे धनिये क्षतिग्रस्त फाने मुरमाए हुए नया नमी की नमन मामाम्य विणेषताएं 
फी वजन के अनु- और कीड़ा लगे कमरे धनिये की के अनुमार प्रति 
सार प्रतिशनता धनिये को वजन वनम के अनुमार शमता ( अधिकतम ) 
( अधिकतम ) के प्रमुमार प्रतिशतता 

प्रतिशममा ( अधिकतम ) 
( अधिकतम ) 


- 


- 


- 


- 


- 


2 


3 


5 


विशेष 


1 . 5 


10 0 


1 . 0 


1 . 0 


10 . 0 


मूखा धनिया -- 

( क ) कोगिम मेरिवम एल 
के नाम से जाना जाने वाले 
वानस्पतिक गौधे का मुखा 
परिपक्व फल होगा । 
( ख ) इसमें कोई फर्फबी , जीवित 

कीड़े दिखाई नही देने और 
इसमें हामिधर बाह्य पदार्थ 

और फव गंध नहीं होगी । 
( ग ) प्राय: अपनी किम्म /प्रकार के 

अनुरूप आफार , स्वरूप , 
स्थाद, रग और मुर्गध बाला 
होगा । 


-- 


- - 


- 


- - - 


- 


- - - 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


परिभाषाणं, : 

( 1 ) बाल पदार्थ का अर्थ है धूल , गंदगी, पत्थर, मिट्टै भुमी, सी , डंठल, तिनके या अन्य ऐमे पवार्य । 
( 2 ) टूटे हुए सुन्ने धनिये ये फल है ओ लगाई में टूटे गए है । 
( 3) क्षतिग्रस्त और काले धनिये के माबुन या टे सा फल है जो क्षतिसम्न या फाले हो गए हैं और जिनसे गुणवसा पर काफी 

प्रभाव पड़ता है । 
( 4 ) कीड़े के छेद वाले धमिये थे सामुत या टूटे हुए फल हैं जिन्हें प्राणिक या पूर्ण रूप मे फदी या अन्य कीमों द्वारा बंधा या बाया 

जाता हो । 
( 5) मुरमाए हुए और फम्चे धनये के फल हैं जो पूरी तरह विकमित नहीं हुए हैं । 

पिसे हुए धनिये की श्रेणियों और गुणवत्ता की परिभाषा 

बाम विशेषताएं 


श्रेणी 


सामान्य विशेषता 


कुल चूरे की वजन एच मी पन में घुलन- नमी की वजन के 
के अनुसार प्रतिशतना शील चुरे की , बजन अनुसार प्रतिशतमा 
( अधिकतम ) के अनुसार प्रतिगतता ( मधिकतम ) 

( अधिकतम ) 


मानक 


7 . 0 


1 . 5 


10 . 0 


पिमा हुमा धमिया केवल फोरिणम सेटिवम के 

धनिये के पौधे के गुस, माफ , सूखे फलों को पीस कर 
नैयार किया जाएगा नया इममें कोई बाह्य पदार्थ , 

रंग के लिए गया और परिक्षण नहीं होंगे । 
यह पीओं, नाणी जीयों और/ या फवी या फी से होने वाली 

क्षति में भी मुक्त होगो और इसमें कोई बाप 
पवाय या मापेक्षित गंध या मुगंध नहीं होगी । 


टिप्पणी : कर्ण का भाकार सरीक्षर के बताए अनुसार होगा । 
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- 


- 


Part I-Sec,2017 


- 


- 


- 


THE GAZETE DE ANADOLA EXTRAORDINARY _ 


- 


- 


- 


- 


बड़ी मोफ की श्रेणियाँ और गुणवत्ता की परिभाषा 

खास विशेषताएं 


- . 


- , 


. 


. . 


- . . 


सामान्य विशेषताएं 


अकानिक वाह्य 
पदार्थ वजन के 
अनुसार प्रतिशतता 
( अधिकतम ) 


कार्मनि फ बाह्य . भनिनम्न, काली मुरझाई हुई और 
पदार्थ वजन के पड़ गई, कीरे लगी कमी सौंफ वजन 
भनुसार प्रतिशतता मोफ वजन के के अनुसार 
( अधिकतम ) अनुगार प्रमिणतता प्रतिशतना 

( अधिकतम ) ( अधिनम ) 


नमी वजन के 
अनुमार प्रतिशतता 
( अधिकतम ) 


- - - - - - -- - 


- - - - - - - , - 


- 


- - 


- - - - - 


। - - . . . 


. 


.. 


- - - - - 


- - 


- - - . 


- 


- - - 


-- - . - - . 


-- --- -- - 


- - 


- - - 


- 


- - - 


- - - 


- 


- - 


- - - - 


- - 


- - - ----- - .. 
विशेष 


- - - 


- -- . - 

025 


- 
1 


- - - 

5 


15 


2 . 0 


10 . 0 ( क ) बड़ी मौफ , फोनिकल बुलगर, 

मिल के नाम से जाने- जाने वान 
यानम्पनिक पौधे का मुखा, परिपाय 

फल होगा । 
( ख ) इसमें फनी जीवित की , 

कोई हानि कर बाह्य पदार्थ या 
फवचार गंध नहीं होगी । 
( ग ) यह मामान्यात अपनी किस्म 

प्रकार के अनुरूप प्राकार, स्वरूप 
स्थाद और मुगंध की विशेषताओं 

याला होगा । 
. . - - - ---- - - - -- - - 


- -- - 


- 


- - 


- - 


- - - 


- -- - 


- 


- - 


परिभाषाए 


( 1 ) अकार्बनिक बाहर पदार्थों में अभिप्राय धुल , गंदगी , पत्थर , मिट्टी या कोई अन्य अकार्यनिक पदार्थ है । 


( 2 ) कार्यनिक पदार्थ में अभिप्राय भूमी, डी इंठल , तिनके अन्य बीज या कोई अन्य कार्बानिक पदार्थ है । 


( 1 ) क्षतिग्रस्त और माली पर गई मौंफ वे फान है जो नितिग्रस्त या काले हो गए हैं 


और जिममे गुणवत्ता पर काफी प्रभाय पड़ता है । 


( 4 ) की कद वाली मौंफ ये फल है जिन्हें आंशिक या पूर्ण रूप में फफूदी या अन्य कीमो द्वारा बेधा या स्नाया गया हो । . 


( 5 ) मराई हुई और फकी मौफ वे फल है जो पूरी तरह विकमिन नहीं हुए है । 


- 


- - - - - - - - - -- - - 


-- -- 


- . - . 


- 


-- - - 


. 


पिसी हुई मौफ की श्रेणियां और गुणवत्ता की परिभाषा 


श्रेणी . 


सामान्य विशेषताएं 


नमी की यजन के 
अनुसार प्रतिशतता - 
( अधिकतम ) . 


अल गूग, वजन के 
अनुमार प्रतिशमता 
( अधिकतम ) 


करे में घुलनशील 
अम्प की वजन के 
अनुसार प्रतिशतता 
( अधिकतम ) 


...-. - . - - . 


. - 


. 


- - 


-- . .-- - 


- - - - - - -- - - 


मानक 


2 . 0 


- - . . . . - - - - - - - - - - - - - - - - 
पिसी हुई सौफ सामन बड़ी सौंफ को सुम्या कर पीस कर तैयार की 
जाती है । इसमें मिलावट नही होती, इसमें फदी, कीर या फफंददार 

गध नहीं होती । 
--- - - - -- . - - .- , -- - + - - -- - - - - -- . . . . - - - - - 


- 


- 


- 


- 


.- -- - - -- 


- . - - - - -- - . - 
टिप्पणी : फण का प्राकार खरीमनार के बताए अनुमार होगा । 


भारत का राजपत्र : प्रसाधारण 


17. 


[भाग II- - ख (i)] 
- -- - -- -- - - .. . -:- - - 


- - 


. 


-- - - -- 


- - - - - - - - - - --- - - - - . - - --- -- -- - - . .. 


- - ... 


- . - - - - - - - - - - -- = - --- - -- : : - - - 
मेथी दाने की श्रेणियां और गुणवत्ता की परिभाषा 

खास विशेषताएं 


- 


- 


- 


- 


- 


- - 


- 


- - 


- - 


- 


- - 


- - 


श्रेणी 


सामान्य विशेषताएं 


बाह्य पदार्थ की 
वजन के अनुमार 
प्रतिशतता 
( प्रधिकतम ) 


क्षतिग्रस्त , काली पर 
गई, की लगी मेयो 
की , वजन के अनुमार 
प्रतिशतता 
( अधिकतम ) 


मुग्नाई और कच्ची 
मेथी की वजन के 
अनुसार प्रतिशतता 
( अधिकतम ) 


नमी यजन के अनुसार 

प्रतिशतता 
( अधिकतम ) 


- 


- 


- 


- - 


- 


- -- -- -- - 


- - 


2 


5 


- - 
विशेष 


- 


- 


1 . 00 


0 . 5 


- - 
15 


10 . 0 


( क ) मेथी दाने टिगोनेला फोनम -ग्रकम के रूप 

में जाने- जाने वाले वानस्पतिक पौधे का 

गूगना परिपक्व फल होगा । 
( ख ) इममें फफूंदी, जीवित कीड़े, कोई हानि 

कर माह्य पदार्थ और फष्टार गंध नहीं 

होगी । 
( ग ) मामान्यतः यह अपनी किस्म /प्रकार के 

अनुरूप प्राकार , स्वरूप, रंग, स्वाव और 
मुगंध की विशेषताओं बाला होगा । 


परिभाषाएं : -- - 1. बाह्य पदार्थ से अभिप्राय धूल , गंदगी, पत्थर, मिट्टी, भूसी, डंडी , डंठल , तिमके या कोई अन्य पदार्थ है । 

2. क्षतिग्रस्त और काली मेथी के बीज वे धीज हैं जो क्षतिग्रस्त या काले पड़ गए हैं और जिनसे गुणवत्ता पर काफी प्रभाव पड़ता है । 
3. कीड़े के रेव वाली मेथी के बीज वे जिन्हें प्रांणिक या पूर्ण रूप मे फफूंदी या अन्य कीलों द्वारा बेधा या खाया गया हो । 
4 . मुरमाई हुई और कच्ची मेथी के बीज, वे बीज है , जो पूरी तरह विकमित नहीं हुए हैं । 


पिसी हुई मेथी की श्रेणियों और उसकी परिभाषा 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- - 


- 


- - 


- 


- 


- 


- 


- - 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


श्रेणी 


मामान्य विशेषताएं 


नमी की वजन के 
अनुमार प्रतिशतता 
( अधिकतम ) 


कुल खुरे की वजन के 
अनुसार प्रतिशतता 
( अधिकतम ) 


अम्ल में अघुलनशील 
चरे की वजन के 
अनुसार प्रतिशतता 
( अधिकतम ) 
- - - 


5 


- 


मानक 


10 . 0 


7 . 0 


2 . 0 


पिसी हुई मेथी साबुत सुख्ने पके हुए मेथी के बीजों को पोस कर 
बनाई गई मामग्री होगी । यह मिलावट, फफूदी, कीड़ों या फववार 
गंध से मुक्त होगी । 


- 


- 


. 


. - 


- 


टिप्पणी : -- - कण का प्राकार खरीददार द्वारा बनाए गए अनुसार होगा । 


श्रेणी 


सामान्य विशेषताएं 


• सफेद जीरे ( सामुत ) की श्रेणियां और गुणवत्ता की परिभाषा 

__ वाम विशेषताएं - - - 
माह्य पदार्थ की अन्य बीजों की “ जीगलु " की भतिग्रस्त विवणित सिकुड़े और 
वजन के अनुसार वजन के अनुसार वजन के अनुसार और पुन लगे अपरिपक्व बीजों 
प्रतिशतता प्रतिशतसा प्रतिशतता हए बीजों की की वजन के 
( अधिकतम ) ( अधिकतम ) ( अधिकतम ) वजन के अनुसार अनुसार प्रति 

प्रतिशतता शतता ( अधिकतम ) 

अधिकतम ) 
2 3 

4 


. 


- 


- 


- 


- 


- 


क्यूमिन स्पेशल 


1 . 5 


0 . 5 


1. 0 


1 . 5 


1. 5 


1 . 


5 


( क ) सफेद जीरा क्यूमिनम साइमिमम के 

पौधे के सूखे फल होंगे । 
( ब ) उनमें विशिष्ट प्राकार, रंग , स्वाद मौर 

मसालों में सामान्य रूप से मिलने वाली 
गंध होगी । 
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- - -- - -- - -- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- - 


- 


- 


- 


- - 


- 


- 


-- 


( ग ) ये समुचित रूप से मूखे होंगे और उन 
____ में अधिकतम 10 % सक नमी होगी । 
( घ ) यह दिखाई देने वाली फफूवी, या 

कीड़ों और फफंववार गंध से मुक्त 
होंगे । यह किमी हानिकारक बाह्य 
पदार्थ से भी रहित होंगे । 


- - 


- - 


- 


- - - 


- - - 


- - - 


- - - 


- 


- - - 


- 


- - - - 


- 


- - 


- 


- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 


- 


- - - - 


- 


- - 


- 


- - 


- 


- 


- - 


- 


परिभाषा : - - " बा पदार्थ " में मिट्टो धूल, पत्थर के टुकड़े, इंटल , उष्टी या तिनका या कोई अन्य प्रालिपी शामिल हैं । " अम्म बोजो " के अंतर्गत जोरे में 

भिन्न म य योज शामिल है । " क्षतिग्रस्त और विवणित माज " ऐसे बोज हैं जो अंदर से भतिशस्त और रंगहीन होते है , भतिग्रस्त और रंगहन 
होने के कारण इनकी गुणवसा पर पर्याप्त रूप से प्रभाव पड़ता है । " घुन लो हुए बोज " ऐसे बाज हाने हैं जो घुन वा अन्य बड़ोंजरा 
प्रांशिक रूप से या पूर्ण रूप से छेद किए गए या खाए गए होते हैं । 
"सिक हुए और अपरिपक्व मीम " ऐसे बीज होते हैं , जो समश्चित रूप से विकसित नहीं होते । 


सफेद जीरे (पिसे हुए ) की श्रेणियां और गुणवसा की परिभाषा 

गुणवत्ता की परिभाषा 
खास विशेषताएं 


- 


- 


- 


- 


- 


- - - 


- - 


- 


- - 


- - - 


- - - - 


श्रेणी 


सामान्य विशेषताएं 


नमी, वजन के 
अनुसार प्रतिशतता 
( अधिकतम ) 


फुमा धूरे की वजन 
के अनुसार प्रतिशतता 
( अधिकतम ) 


अम्ल में अघुलनशोल 
धूरे की वजन के 
अनुमार प्रतिशतमा 
( अधिकतम ) 


- - 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


-- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


16 


- 


- 


- 


- 


- 


- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 


मानक 


12 . 0 


8 . 0 


1 , 5 


(पिसा हुआ ) सफेन जीरा साबन गखे सफेद जीरे को पीग मार 
बनाई जाने याची शामग्रो होगी यह मिलानटः फफूंदी, कीड़ों य 
फफूंददार गंध से मुक्त होगा । 


- - - - - - - - - - - - - - - - - - - -- - -- -- - - - - - -- - - - - - - - - - -- - - - - - 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- - 


टिप्पणी : - - कण का प्राकार खरीदार द्वारा बताए गए अनुसार होगा । 


श्रेणी 


मसालों की 
न्यूनतम 
प्रतिमतता 


ममी की 

अधिकतम 
प्रतिशतता 


करी पाउडर की श्रेणिया और उसकी गुणवत्ता की परिभाषा 

- - - - - - - - - - - - - -- - 
नमक की ____ बाष्पशील तेल प्रवाष्पशील सूखा होने पर सूखा होने पर 

अधिकतम की शुष्क V ईघर निष्कर्ष अघुलनशील फड़े रेशे की 
प्रतिशतता प्राधार पर सूखा होने पर पूरे की तनु अधिकतम 

पी / इम्ल्यू की न्यूनतम प्रतिशत एच . सी . एल . प्रतिशतता 
म्यूनतम 

में अधिकतम 
प्रतिशतता 

प्रतिशतता 


सूखा होने 
पर अधिक 
तम सीसा 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


5 


6 


- - - - 


-- 


- 


- 


- 


- . . - 


- 


- - 


- 


मानक 


85 . 00 


10 . 00 


- - 
5. 00 

- - - - - 


0 . 25 


7 . 5 


1 . 00 


10 


15. 00 

- - 


- 


- 


- 


- 


. . 


- 


- 


- - 


- . 


सामान्यविताएं : - - 


1. करी पाउडर निम्नलिखित साफ किए गए और साबुन मनालों , सुगंधित , जड़ी बूटियों और बीजों को पीसकर बनाया जाएगा : - - काली 
मिर्च , बालगनी, लौंग, धनिया , मिर्च, सफेद जीग , मेषी, लहसुन , प्रवरक , सरसों, पोस्त का दामा, हल्दी, जावित्री, जायफल , करी पते , 
सफेद मिर्च, केसर और सौंफ । यदि ऊपर गिनाए गए छोक ममालों या सुगंधित जड़ी बूटियों से भिन्न मसानों, जड़ी बूटियों को पांसा 

और मिलाया जाता है तो उस सामग्री या उन सामग्रियों को कंटेनर पर स्पष्ट रूप से निर्विशट किया जाना चाहिए । 
2. करी पाउसर में स्टा और खाय नमक मिलाया जा सकता है । 
3. यह पाउडर मिट्टी, फफूदी और कीड़ों से रहित होना चाहिए । इममें ममफ के अलावा रंग के लिए कोई बाहरी पदार्य और परिरक्षमा 

नहीं मिलाये जाएंगे । 


T 
. 


UTBUT 
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(1) " Spccification means grade specification as 

laid down in the Appendix annexed to these 

regulations ; 
3 . Conditions to Allix Logo. - - ( i ) A packer in 
tending to use and aſfix logo shall apply to the Board 
in the prescribed pioforma in Proforma- I in duplicate . 

(2 ) The logo shall be used by the packer only for 
the units approved by the Board . 


[ fie II - - 3 (i ) ] 
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MINISTRY OF COMMERCE 
[Spices Boara ( Quality Marking ) ] 

NOTIFICATION 
New Delhi. the 30th January, 1992 
THE SPICES BOARD (QUALITY MARKING ) 

REGULATIONS , 1992 
G .S .R , 73 ( E ) . - In exercise of tlic powers conferred 
by section 39 of Spices Board Act, 1986 ( 10 of 1986 ) , 
thre Spices Board , with the previous approval of the 
( entral Government, hereby makes the following re 
gulations, namely : - 

1 . Short title and commencement. -- ( 1 ) These rc 
gulations may be called the Spices Board (Quality Mar 
king ) Regulations, 1992 . 

( 2 ) They shall come into force on the date of 
their publication in the Official Gazette . 

( 3 ) The scheme is voluntary and shall be applicablc 
only to those who opt for thc scheme. 

2 . Definitions In these regulations, unless the con 
text otherwise requires, 

(a ) “ Act" means the Spices Board Act, 1986 

(10 of 1986 ) ; 


(3 ) For the purpose of approval, the packer shall 
satisfy the requirements laid down in these regula 
tions . 

( 4 ) The certificate of approval shall be valid for 
a period of three years from the date of issue , subject 
to periodical review by the Board . 

(5 ) On receipt of application as per sub - regulation 
( 1 ) , the Board shall arrange to assess the unit , and 
if approved , issue a Certificate of Approval. 

(6 ) In the case of a unit not satisfying the require 
ments , non -approval shall be communicated to the 
packer by registered post. 

(7 ) The approval of the unit may be suspended by 
the authorised officer for the following reasons, after 
giving notice of a period of seven days ; 
( a ) If the sanitary and hygienic conditions of the 

unit are not satisfactory ; 
(b ) If the approved technologist has left the 

services of the unit or he is on long leave 
and the post is kept vacant for more than 
two months; 


(b ) " Board " means Spices Board constituted 

under sub - section (i) of section 3 of the 

Spices Board Act, 1986 110 of 1986 ) ; 
(c ) " Chairman " means the Chairman of the Spi 

ces Board ; 
( d ) “ Authorised Officer " mcans any officer of the 

Board authorised in terms of section 34 of 
the Act; 


( e ) “ Exporter " means a person holding certifi 

cate for export of spices under section 11 

of the Act; 
(f) “ Logo ” means the registered quality mark of 

the Board ; 


( g ) “ Packer" means an exporter authorised by 

the Board to aflix logo on packs of spices 

for export; 
( h ) " Unit" means an approved premises where 

the packer has been permitted by the Board 

to aftix logo ; 
(i) “ Panel" means panel of experts consisting of 

officers from the Spices Board , Export Ins 
pection Agency and Directorate of Market 
ing and Inspection authorised for assess 

ment of the units ; 
(1) “ Packs" means consumer packs of 1 kg or 

less containing spiccs and spicc mixcs Spe 
cifically mentioned in the certificate of ap 
proval and conforming to the standard spe 
cification as laid down in the Appendix an 

nexed to these regulations; 
( k ) " Surnple " means packages of spices drawn 

for inspection as laid down in regulation 7. 


(c) If the essential testing facilities are not main 

tained satisfactorily ; 
(d ) If two consecutive samples of the siame spice 

or spice powder drawn by the authorised 
officer do not conform to the required speci 

fications. 
(8 ) The approval of the unit shall be withdrawn 
for the following reasons after giving notice of period 
of fifteen days ; 
(a ) If the reasons for suspension as at sub -regu 

lation ( 7 ) persist for more than six months; 
(b ) If the packer has violated or deliberately 

attempted to violate the provisions of any 
of the rules and regulations made under the 

Act. 
(9 ) The non -approval, suspension of approval and 
withdrawal of approval shall be intimated in writing 
to the packer by registered post. 

( 10 ) In the case of non -approval and withdrawal 
of approval, thc unit shall be re-assessed on an appli 
cation made by the packer and on the order of the 
Chairman . 


(11 ) In the case of suspension , the unit shall resume 
affixation of logo only after rectifying defects and ob 
taining a written permission of thc authorised officer. 
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( 12 ) On receipt of application for the packer for cessing, manufacturing, packing and storage pre 
renewal, the Chairman may rencw the Certificatc of miscs. 
Approval for a period of three years at a time on the 
basis of the past three years performance of the Unit . 

(ii) The packer should set up and inaintain 

effective control mechanism to prevent entry of insects 
4 . Application of Logo : - Logo shall be applied and should have a laid down programme for periodic 
only to packs containing spices specifically mentioned disinfestation and prophylatic spraying whicrever 
in the Certificate of Approval and contorncing to the nccessary 
standard specification as laid down in Appendix 
annexed to these regulations. 

( 8 ) Storage and Housekeeping.--- (i) The rejec 

tcd goods should be kept separately in the store 
- 5 . Procedure and requirements for quality mark 

room with identification mark " Rejected " so that thic 
ing :- ( 1 ) A packer should document all the test 

same do not mix up with accepted goods. 
procedures and analytical reports with a view to ensure ( ü ) The rejected and waste materials shall be 
that the product packed in the unit for export shall 

periodically removed from the unit . 
conform to the required standards as prescribed in 
the Appendix to these regulations under the Grade 

( iii) All packing materials and empty packs shall 
Designations and Definitions for various spices. 

conform to the specifications prescribed for Branu 

Registration by the Board . 
(2 ) For the purpose of quality control an inspcc 
tion testing , the packer shall employ a qualified tech 

( iv ) Thero shall be scparute arrangements to store 
nologist with a minimum qualification of a graduate packing materials without affecting its quality by 
degree with Chemistry as a subject or a degree in getting it contaminated with dust, insect infestation , 
Agriculture . 

narborage by rodents and exposure to cxtreinc condi 

tions of light and temperature . 
( 3 ) A packer shall have own testing facilities with 
minimum equipments and chemicals to carry out the 

(v ) The products finally packed and passed for 
testing for relevant quality parameters prescribed in 

export shall be stored separately with the identifica 
thie Appendix to these regulations for various spices. 

tion mark “ For Export" . 
. . (4 ) A packer affixing logo should have control at 

(9 ) Maintenance of Records. - (i) The unit shall 
diferent stages namely , acceptance of raw material , lay down documentation system and maintain records 
processing, packing, testing and storage . For this 

for the purpose . This includes documentation of 
purpose premises handling such activities shall cither quality parameters of various spices at different 
be in direct possession of , duly leased or such acti stages . 
vities carried out under specific contracts, Any change 
of such premises shall be duly intimated to the Board 

(* ) The quantity of consumer packs printed with 
for amending the certificate of approval. 

logo shall be accounted for their use in export 

consignments and records should be made available 
(5 ) Where the packer does not have his own to the authorised officer during his review )inspection . 
laboratory , testing facilits , he may use the services 
· of an outside laboratory provided such laboratory is 

( 10 ) Calibration .-- All cquipinents, instruments , 
an approved one under the quality inspection scheme 

guages and scales used in the unit for weighment and 
of Export Inspection Agency Directorate of Market 

measurement shall be periodically got calibrated 
ing and Inspection . The use of such laboratories will 

and records maintained in proof of the calibration , 
be restricted to a maximum period of three years by 
which time the packer should arrange to establish his 

6 . Procedure for Inspection . — ( i) On receipt of 
own laboratory . The Chairman may extend 

an application as given in the Proforma-) annexed 

this 
period for two more years in exceptional cases. 

with these regulations for authorising the use of logo 

the Board shall arrange to assess the facilities in 
(6 ) Sanitation and Hygiene : - ) All the premises, 

the unit on the basis of the report submitted by a 
· machinery equipment and utensils in the factory . team of two officers of the Spices Board . The unit 

should be kep clean to avoid accumulation of dust, should possess acilities such as cleaning, grading , 
cobwebs, entry or rodents , birds and insects by pro 

destoning and packaging to meet the quality require 
viding wire mesh or net to the doors, windows and ments prescribed in the Appendix to these regula 
ventilators . The surroundings of the premises should tions for various spices. 
be kept clean to avoid harborage of rodents and 
prevent entry of animals. 

( ii) Deficiencies, if any, shall be communicated 

by the Board within seven days after the inspection 
(ii) The personnel engaged in handling, processing to the unit for rectification . 
and packing shall be free from communicable diseas. 
es. They should be provided with headgears and 

(ii ) Rectification carried out shall be verified by 
cover for mouth while working in the unit . 

the officials of the Board prior to the assessoient by 

the panel of experts within fifteen days on reccipt 
(iii ) The hnit should have atleast two toilets SC of the intimation . 
parate for gents and ladies provided with water tars, 
wash basin , sufficient quantity of water and detergent ( iv ) The unit having facilities as per these regula 
for cleaning hands and legs . 

tions on the basis of the report of the Board s 

officers shall be submitted to the panel of experts . 
· ( 7 ) Control of Animis, Rodents , Birds and 
Pests. - - (i ) The packer shall ensure that animals , (v ) The following sholl he the composition of the 
rodents and birds do not enter in the handling , pro panel of experts for adjudging adequacy of the 
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- 
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- 


- 


- 
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- 
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- 
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- 
facilities as reported by the team of the two officers (b ) Grade designations and definition of quality 
of the Board , nanely : --- 

for other spices will be notified separately by the 
1. Exccutive Director, 

spices Board . 

Chairman 
Spices Board . 

(c ) Spices shall be packed in packets containers 
Director (Marketing ) , 

of one kuogram or less , approved and registered with 

Member 
Spices Board . 

me Spices Board . 

( xii ) Intimation Regarding Export. - A packer 
Senior Scientist, 

Member 

intending to pack spices for export under the logo 
( Quality Control) , 

shall give an intimation in advance to the Board in 
Spiccs Board . 

the Proforma- lll annexed lo these regulations, 
A representative of the 

Member ( xiii ) Place of Inspection .-- ( a ) On receipt of an 
concern : d Export Inspection 

intunation , the Board inay decide whether or not to 
Agency. 

sample the consignment for inspection . 
5 . A representative of 

Member 

(b ) The Board may decide to inspect a cou 
Dircctorate of Marketing 

signment either on receipt of the intiinauoil or other 
and Inspection 

vise and such inspection shall be carried out in the 
The quorum for the panel shall be throc . 

approved premises of the packer. 
( vi) The panel, after due consideration of the ( c ) It shall be the responsibility of the packer to 
assessment report may visit the unit , and shall make make arrangeinents for sampling and scuting and 
its recommendations as per Proforma -ll. 

also to provido facilities for inspection . 
( vii ) The recommendations of the panel, shall be (d ) In addition to the inspection of the premises, 
submitted to the Chairm ; ın for approval. Chairman s the Board shall have the right to exercise such super 
decision on the reconimendations shall be communi VISION of the consignments at any place of storage 
cated to the unit in writing. 

in transit or war prior to actual shipment. 
( viii ) Non - Approval. — In the case of non 

( xiv ) Basis of Inspection . — Inspection of the 
approval, the init may be reassessed as per these 

spices meant for export shall be normally carried out 
regulations. 

Wilh a view to sce that the sape . conforms to the 

grade designations specified in Appendix annexed 
( ix ) Withdrawal of the Approval.-- - ( a ) The 

with these regulations. 
approval of the tuit may be suspended by the autho 
rised officer for the reasons given in sub -regulations 

7 . Procedure for Sampling and Testing. - ( 1 ) 
( 7 ) of regulation 3 . 

When the Board decides to examine the consign 
( b ) The approval of the unit shall be withdrawil 

ments , representative sainples shall bc drawn from 
for the reasons given in sub - regulation ( 8 ) of regu 

each lot. A lot in this context shall mcan the total 
lation 3 , after giving a notice of minimum period of 

number of packages of the same varicty and grade. 
fifteen days . 

( 2 ) For the purpose of drawing representative 

samples , the Board s officer shall sclect the packages 
( c ) In the case of suspension , the unit shall as one per cent of the samples subject to a maximum 
resume affixation of logo only in accordance with of 5 packets per lot shall be taken for analysis. 
sub -regulation ( 11 ) of regulation 3 . In the case For the purpose of inspection one lot shall be a 
of withdrawal, ibu unit shall resume atfixation of maximum of 10 Metric tonnes for whole spices and 
logo only in accordance with sub - regulation ( 10 ) of 5 Metric tonnes in the case of ground spices. 
regulation 3. 
( x ) Review of approved units . — ( a ) The opera 

( 3 ) The selection of packages for inspection shall 
tion of an approved unit may be reviewed once cvery 

be done at randoin and should cover as far as 
year by the panel of experts . While doing so the 

possible packages from various positions. 
performance of the unit during the preceding one 
year shall be taken into consideration and recom ( 4 ) If the lot after the analysis of the samples 
mendations made to continue or withdrew the is found not conforming to the specifications of 
approval. 

variety and grade declared in Proforma - III annexed 

to these regulations , and the same shall be intimated 
(b ) In all cases of suspension withdrawal of 

to the exporter . 
approval of the logo , the Brand Registration appro 
ved by the Board shall automatically be suspended 

. ( 5 ) If two consecutive samples of the same spice 
cancelled . 

or spice powder drawn by the authorised officer do 
( xi ) Preparation of Consignments for Export not conform to the specifications for that spice or 
under Spices Board Logo . - - ( a ) A packer shall pre powder as per these regulations , the approval of the 
pare the consigninent for export in consumer pack ? 

init shall be suspended . 
as per this regulation and the consignment so pre 
pared shall conform to the grades and definition of 8 . Testing of Samples in the Laboratory . - ( 1 ) 
quality prescribed in respect of these grades as set The spice samples shall be analysed for all rele 
out in the specifications prescribed for each spice vant characters speritied for individual items as 
as given in Appendix to these regulations . 

per these regulations . 


Appendions pret of the and den som 
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9 . 


( 2 ) A report on the testing of each sainple shall 
be made on completion of testing and observations 
recorded . 


10 . 


. 


. 


( 3 ) A copy of the test report alongwith recom 
mendations suggestions of the authorised officer shall 
be intimated to the packer . 

9 . Appeal. - A Packer aggrieved by non - approval, 
suspension of approval or withdrawal of approval of 
a unit may appenl within thirty days of receipt of 
the communication to the Ministry of Commerce , 
Governinent of India . The decision on such an 
appeal shall be final. 


Is the premises approved by Direc 
torate of Marketing and Inspec 
tion or Export Inspection Agency . 
Number of technologists with ! 
their names qualifications and 
experience . 
Do you possess a quality control 
laboratory in your own premises? 
If not available mention the 
name of the laboratory wliere 
the quality testing of the 
produc‘s will be performed 


i 


12 . 


10 . Punishment. Any exporter or packor using 
the logo without the necessary approval specified in 
these regulations shall be liable for punishment 
under section 30 oi Spices Board Act, 1986 ( 10 of 
1986 ) 

(No . MESBL |0119017741 
T . NANDAKUMAR , JAS , Chairnian 

Spices Board 


We hereby declare that we comply with the provi 
sions of the Spices Export (Quality Marking) Regula 
tions , 1992 , and that the details furnished above are 
true to the best of our knowledge and belief and noth 
ing has been concealed therein . We also agree to al 
Jow the authorised officer to cnter and inspect the 
processing units and laboratory approved for award 
of logo and sample the consignments for export at all 
reasonable times ( 8 a .m . to 5 p .m .) on all working days 
without any notice . 

Yours faithfully , 


PROFORMA 1 


From 


TO 


Place : 


Date : 


Signature : 

Name : 
Designation : 
(with seal) 


The Director (Marketing), 
Spices Board , 

Cochin . 
Sir, 

Please carry out an inspection of our processing 
unit for the award of Spices Board Logo under tlie 
Spices Board (Quality Marking) Regulations, 1992. 
We furnish below the information regarding the faci 
lities available in our unit fon the processing of spices 
and spice products : 
1. Name and address of processing 

unit 
2 . Name and address of the owner 


PROFORMA II 

SPICES BOARD 
MINISTRY OF COMMERCE 
(Government of India ) 
COCHIN 

Place : 
Date : 


Items of spices dealt with or 
exported ( A separate statement 
showing details may be attached 

in support of the above . 
4 . Whether manufacturer, exporter 

or merchant exporter ( Annual 

production capacity ) 
5 . Certificate of registration No. 

with spices Board . 
Brand Name(s) Trade mark (s ) 
registered with Spices Board , 

with Regn . No. 
7. Is the godown your own or hired 
8 . Furnish the details of facilities 

available at factory (space , 
machinery , lighting, storage 
and sanitation ). 


REPORT OF THE PANEL OF EXPERTS 
In exercise of the powers conferred under the Spi 
ces Board (Quality Marking) Regulations, 1992 the 
panel of experts consisting of the following members 
visited the processing unit of M /s. . ..... . . . . . . . . . . . ) 
(Name of the processor) located at .. . . . . .. 
(Name of the unit ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . in order 
to adjudge the adequacy of the facilities provided in 
the unit for processing spices for export . 


: 


23 


- = 


[HTTI!-- 3 (1)] 

भारत का राजपत्र : मसाधारण 
-- - - - --- - - - - - = - = - = - = - = - = = = - - - - - - = = - - - - = - - = - - == = 
2 . The panel met the following persons of the 

2 . Nanie and address of the processor : 
unit : 

3. Description of the consignment 


( a ) Name of the commodity 
(h ) Brand Name 


3 . 





(c ) Quantity 


(d ) Number of packages 


3. The panel after perusal of the survey report and 
due assessment of the facilities in the unit decided 
to recommend not to recommend due to deficiencies 
mentioned below , approval of M /s. . ........ 
. .. . . . . . . . . . . . . . (Name of the unit ) for processing 
spices for export under the Spices Board (Quality 
Marking) Regulations. 1992 . 


(e ) Grade variety etc. 


(f) Date of packing 


( g) Value 


4 . Deficiencies. 


(h ) Shipping marks 


(i) Port of destination 
Exact address where the goods are 


4. 


iciain 


: 


stored for export. 


5 . 


:: 


Technical requirements including 
specification as stipulated in 
the export contract . 


The pancl after due assessment, decided to permit 
Shri . . . . . . . 

. . . . to supervisc pre 
processing and processing operations and to conduct 
organoleptic inspection and testing of spices . 

5 . The panel made the following recommendations 
for compliance of the processor : 


6 . Details of shipment 

(a ) Probable date of loading 
(b ) Name of the ship 
(c ) Date of shipment 
( d ) Port of shipment 


7 . 


Details of the seal, if any 


6 . Remarks, if any . 


8 . 


Any other revelent information 


Names and signature of panel members . 


9 . 


PROFORMA III 
INTIMATION REGARDING EXPORT 


Reference and date of intimation 
sent to Export Inspection Agency 
Directorate of Marketing and Ins 
pection of the consignments, if 
applicable. 


From 
Το 

The Senior Scientist (Quality Control), 
Quality Evaluation and Upgradation , 
Laboratory , Spices Board , 
COCHIN , 


It is hereby certified that the consignment men 
tioned above has been processed to satisfy the condi 
tions relating to the Spices Board ( Quality Marking) 
Regulations, 1992 , 


It is certified that the consignment mentioned above 
has not been previously inspected . 


Sir, 

The particulars of consignments packed under the 
Spices Board ( Quality Marking ) Regulations, 1992 for 
export are given below : 

1. Name and address of the expoſteri 


Signature : 

Designation ; 
Seal of the Exporter ; 
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GRADE DESIGNATIONS AND DEFINITIONS OF QUALITY OF TELLICHERRY AND MALABAR GARBLED BLACK 

PEPPER 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- - 


- 


- 


- 


- 


Grade Doslynation 


General Characteristics 


Size 

Extraneous 
( diameter of matter not 
holes in mm . exceeding 
of the sieve on (per cent by 
which retained ) weight) 


Light berries Moisture 
not exceeding content not 
(per cent by exceeding 
weight) (percent by 

weight) 


- - 


- 


- 


TGSEB 


4 . 75 


0 . 5 


3 . 0 


11 . 0 


( Tellicherry Garbled 
Special Extra Bold ) 


TGEB 


Shall be the dried mature berries of Piper 

nigram grown in India , garbled , dark 
brown to dark black in colour nearly 
globular , with a wrinkled surface , the 
deepest wrinkles forming a network on 
dried berry . It shall be free from 
mould or insects or any other 
adulterant. 


4 . 25 


0 . 5 


3 . 0 


( Tellicherry Garbled 
Extra Bold ) 


11 . 00 


MG Grade 1 


- 


0.5 


2.0 


2 . 0 


11.0 


(MalabarGarbled 
Grade — 1) 


- 


- 


1. A tolerance of 5 % will be allowed . 
2 . These comprise Pinheads, dust , chaff , pickings and other foreign matter . 


3 . Lightberry content to be tested by floatation method in alcohol or methylated , spirit of 0 . 80 to 0 .82 specific gravity at room 

temperature ( around 25°C ) . 


Note :- - Consignments to USA should also comply with the US FDA standards. 


GRADE DESIGNATIONS AND DEFINITIONS OF QUALITY OF BLACK PEPPER GROUND 


Definition of quality 
Specialcharacteristics 


Grade Designation 


General Characteristics 


Moisture per 
cent by 
weight 
(maximum ) 


Totalash per Acid insoluble Crude fibre 
centby weight ash per cent per cony by 
(maximum ) by weight weight 

(maximum ) (maximum ) 


Standard 


11 . 0 


7.0 


1. 2 


18 .0 


Black pepper ground shall be thematerial 
obtainod by grinding black pepper whole 

It shall be free from admixturo , from 
mould growth , insect ipfestation of 
musty odour. 


V 


Noto : 1. Particle size as gpecified by the buyer, 


2 . Consignmonts to USA should also comply with theUS FDA standards. 
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GRADE DESIGNATIONS AND DEFINITIONS OF QUALITY OF CARDAMOM 

Special characteristics 


Desideration 


Grade 
Designation 


Tradename 


AGEB 


Trade name Colour * Exmpty Immature Black Size Weight General characteristics 

and mal- and shri. and (diameter in G /L 
formed vellod splits , of hole (minimum ) 
Capsules , Capsules per cent in mm ) 
per cent por cent by count of the 
by count by woight (maximum ) siove on 
(maximum ) (Maximum ) which 

Totalnedt 
Cardamom Deep 

2 . 0 2 . 0 0 . 0 7 . 0 435 1. Tho cardamoms shall be 
Extra Bold grcen , 

the driod capsules of Ello 
Green or 

ttaria cardamomum grown 
light 

in South Indla capsules 
green 

being thrçe carnered and 

having a ribbed appearance 
Cardamom Bold -do 

2 , 0 0 .0 

415 for AGEB AND AGB . 
Extra Bold 

0 . 0 0 . 0 0 . 0 

8 . 0 450 In the case of CGEB and 
Bold 2 .0 

7 . 5 435 CGB the capsule should be 
Bleached or Half 

0 .0 0 . 0 0 . 0 8 . 50 340 * * * global shape skin Nbbed or 
bleached 

smooth . 
2 . Tho capsules shall be freo 

from insect infestat on 

and visiblo mould , 
3 . Thrip marks alone on tho 

capsules shall not lead to 
the conclusion that the 
capsules have been infosted 
with insects, 


2 .0 


6 . 0 


AGB 
CGEB 
CGB 
BL 1 * * 


3 . 0 


0 . 0 


Dofinition of torms: 
1. Empty and malformed capsules: Capsuleswhich have no seeds or are scantily filled with gºods. For this purpose , 110 capsules 

selected at random from the sample, shall beopened out and the number of empty andmalformed capsules counted , 
2 . Immatu o and shrivelled capsules : Capsules which are notfully developed . 
3 . Blacksand splits: The former will includecapsulos having visible blackish to black colour and the later will include those which 

are open atcorners formore than half thelength , 
Colour: Cardamoms shall bepack od separately according to thecolour as (a ) Deep Green (b ) Green (c) LightGreen , and also Pale 

Brownish . In the case of fully bloached or half-bleached the colour of the capsulesmay bo indicated at the requestofthe 
packer as ( 1 ) Pale creamy, or ( 2 )Dull whilte , Tho relevant colour of the cardamoms shall be indicated on the labels , pro 
vided atleast 95 per contof the capsules correspond to any of the colour groups . Where the cardamomsaro not of any 

onouniform colourmentioned above , there will be no indication of the colour on the labels. 
† A tolerance of 5 percentof the nextlower size is permissibles . 
* * The word " Special would boaffixed to grade BL 1, If atleast 95 per centof the capsules do not have thrip marks over 50 per cent 

of their body surface 
* * * Thelittorweight in G /L maximum 

GRADE DESIGNATIONS AND DEFINITIONS OF QUALITY OF CARDAMOM SEED 


TE 


Sptcial characteristics 


Trade Namo 


Grade 
Designation 


* Extraneous Light seeds, 
matter, per cent per centby 
by weight weight 
(maximum ) (maximum ) 


Weight in G /L 
(Minimum ) 


General Characteristics 


CS 1 . 


CS 1. 


Prime 


Primo 


1 . 0 


3 , 0 


675 


1 , Shallbe docorticated and dry sceds 

of any variety of Elocttaria cardamo 

mum 
2 . The soods shall bo froo from vislblo 

mould and insect infestation . 


- 


- 


Definition of terms:* Extran oous matter: Includos calyx picces, stalk bits and other foreign matter , 
+ Light socds : Includce secds brown or red in colour , immature and shrivellud soeds . 
288 GI/ 92 - 4 
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GRADE DESIGNATION AND DEFINITION OF QUALITY OF CARDAMOM GROUND 


Special Characteristics 


GradcDesignation 


Standard 


Moisturo por cent Total ash , per cent Ash insoluble in General characteristics 
by woight (maximum ) by weight (maximum ) dilute hydrochloric 

acid , per centby 

weight (maximum ) 
14 . 0 8 . 0 

3 . 0 1 . Cardamcun ground shall be the matorial 

obtained from the seeds separated from 
the capsules of Elettaria cardamo . 

mum L . 
2 . It shall be free from admixture, from 

mould growth , from inscct infostation 
or musty odour, 


- 


- 


- 


- - - 


- - 


Note : Particle size as specified by the buyer , 


GRADE DESIGNATION AND DEFINITION OF QUALITY OF GINGER 


Special characteritics 


Grade designation 


* Size of rhizomes 


General characteristics 


Extraneousmatter 
percentage (by 
weightmaximum ) 


2 . 0 


1 . Garbled , Non -bloached , 

Calicut (NGK ) 


Not less than 
15 mm . In length 


2 . Garbled , Non -bleached , 

Cochin (NGC ) 


The ginger, whole , 
(1) shall be the dried rhizomes ofZingiber Officinale 

Rose , in pieces , irriegular in shape and size , palo 
brown in colour, with fibro content characteristic 
of the variety, with peel not entirely removed 

and light pieces removed by garbling : 
(2 ) shall have characteristic taste and Aavour, be 

wholesome, and shall not have rancid or bitter 

tastc or musty of our; 
(3) shall be reasonably dry and reasonably free from 

moulds and in sect infestation . 


Note : * Tolerance for sizo :Maximum toleranccof3 per cent shall be allowed . 

Extrancousmattermcansall foreign matter including thc exhausted or spent ginger . 


- 


- - - 


- - - 


- - 


- 


- - 


- 


GRADE DESIGNATION AND DEFINITION OF QUALITY OF GINGER GROUND 

Specialcharacteristics 

- - - - - - - - - 
Grade desig - Moisture Total ash Ash insoluble Water Cold water Calcium Alcohol General characteristics 
nation percentage percentage ( in dilute soluble ash , soluble (as Can Boluble 

by weight by weight HCL ) pçr - percontage extract % by weight extract, 
(maximum ) (maximum ) centage by by weight percentage (maximum ) percentage 
weight (niinimum ) by weight 

by weight 
(maximum ) (minimum ) 

(minimum ) 
3 4 

6 


2 


Standard 


13 .0 


8 .0 


1.0 


1. 7 


10 .0 


- 2 .0 


4 . 5 


1. The gingor ground 

shall be the product 
obtained by grind 
ing the ginger (whole ) 
2 . It shall be freo 

from admixture 
nould growth , insect 
infestation or musty 
odour . 


Note : Particle size as specified by the buyer, 
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- - IT 


I sobre 


أناوا 


0 . 5 


2 . 0 


ocy Good 


Should behard to 


نیهله 


to 


3:0 


2:0 


? 
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GRADU DESIGNATIONS AND DEFINITIONS OF QUALITY OF TURMERIC FINGER 

Special characteristics 
Grade Designation Flexibility * Pieces Foreign Chura Percon - Admixturo General charactoristics 

percen - matter and defec - tage of varictios 
tage by percen tive bulbs, bulbs by of turno io 
weight 

percon - weight ( percen 
(maxi weight tage by (maxi tage ) 
mum ) 

(maxi weight mum ) 
mum ) 

(inaxi 

mum ) 
2 
1. Special* * Should be hard to 1.0 

1 . The turmeric fingers ,shall 
touch and break with 

be secondary rhizomes of 
metallic twang 

the plant Curcuma longa L . 
2 . Rajapore Special 

1 . 0 3 .0 

2 . 0 

2 .0 2. They shall 
3 . Alleppey Good Should be hard to 

1 . 0 3 . 0 4 . 0 - (a ) be well sct and closely 
touch 

grained and be free from 
bulbs (Primary rhizomes) 
and ill developed porous 

fingers. 
(b ) have the shape, length , 

colour and other charact 

teristics of variety . 
(c) be perfectly dry and freo 

from damage caused by 
weevils , moisture , over 
boiling or fungus attack 
except that 1 . 0 % and 2 . 0 
% by wt. of thizomes 
damaged by moisture and 
overboiling shall be all 

owed in grado Good . 
* Pieces are fingers , broken or whole , of 15 mm or less in length . 

* * Turmeric fingers produced in India froin variçtics other than Alleppcy . 
Definitions: 1 . Length shallbe reckoned from onetip of the finger to theother tip longitudinally , Colour of coroand lexibility shall 

be reckoned from fingers freshly broken with hands . 
2 . Foreigo matter includes chaff , dried leaves , clay particles, dust, dirt and any other extraneous matter. 
3 . Chura and defective bulbs includc immature small fingers and/or bulbs, laternally damaged , hollow and porous bulb 

cutbulbs and other types of damaged bulbs exceptweevilled bulbs. 
Tolerence limits formould 3 per cent by weight and insectdefiled / infested 2 . 5 per cent by weight. 


Cm 


7 . 0 


GRADE DESIGNATION AND DEFINITION OF QUALITY OF TURMERIC GROUND 

Special characteristics 
Grado 

Moisiure Totalash , Lead as Starch Chromite Acid insoluble General characteristics 
designation percentage percentage (Pb ) parts pecentage test 

ash , percen 
by weight by weight per million by wcight 

tage by Wt. 
(maximum ) (maximum ) (maximum ) (maximum ) 

(maximum ) 
1 . Standard 10 . 0 2 . 5 60 . 0 Negativo 

1 . 5 1. The turmeric ground shall 

be prepared by grinding 
clean , dry turmcric (Cur 

cuma longa L ) rhizomes 
2. It shall have its charact 
cistic taste , flavour and bo 

free from musty odour. 
3 . It shall be frco from dirt, 

mould growth and insect 

infestation 
4 . It shall be free from any 

colouring mutter such as 
lead chromate preservatives 
and extraneousmattor such 
as cereal or pulse , four or 
any added . thich . 


- 


- 


- 


- 


Note : Particle size agspecified by the buyer . 
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GRADE DESIGNATION & DEFINITION OF QUALITY OF CHILLIES 


Special characteristics 


11 


Grade Trado Length Colour 

Maximum limits of toleranco 

Gonoral characteristics 
designation name in cm 

Dama- Pods Mois - Loose Foreigo Broken 
ged and with ture sced matter chillies 
disco out 
loured stalk 

Pods 
22 3 

5 6 7 8 9 10 
S . S . 

Sandam 5 and Light red 2 .00 2 . 00 11 , 50 1 . 001 . 00 5 . 00 Chillies shall 
Special above shlolog 

(a ) be the dried ripo 
fruits belonging to the 

species Capsicum annum 
M . S . 

Mundu Not Doep 2. 00 5 . 00 11 . 50 1.00 1.00 1.00 L ; 
Special exceeding red 

(b ) havo shape, pungency 
2 , 5 cm shining 

and seed contents normal 
to the variety ; 
(c ) be free from mould or 
insect damago and bo in 

sound condition ; 
Special 

Charac - 2. 00 2 .00 11 . 50 1.00 1.00 3 . 00 (d) be current year s 
( other than torístic 

crop and shall be free 
Sannam & of the 

from extrancous colour 
Mundu ) variety 

ing matter oil and other 

harmful substances , 
Length : Tolerance specified in col. 3 shall be based upon the average length of 20 fruits selected at random . Thomoasurement be 

taken from the tip of tho fruits to the pedicel point (where the stalk is attached ) . 
Discoloured pods : Pods having brown, black , white and other coloured patches will be considered as discoloured pods. 
Foreign matter : All extraneousmatter including calyx pieces and loose stalk willbe treated as foreign matter , For accidential errors . 

a tolerance of 0 . 5 per contundor col. 5 is permissible for both tho grades , 

GRADE DESIGNATION AND DEFINITIONS OF QUALITY OF STALKLESS AND CLIPPED CHILLIES 
Grade Trado Pods Pods 

Specialcharacteristics 
designation 

Damo with with Moisture 

Goneral characteristics 
stalk calyx 

Maximum limits of 

tolerance 


. 


Loose Foreign 

seeds matter 
2 

8 
ChlIllesGeneral Stalkless 

1.00 5 . 00 11. 00 5 .00 0 . 5 Chillies shall 
(stalkless) chillies 

(a ) be thodried ripe fruits belonging 

to the species Capsicum annum 

L ; 
Chillies General Clipped 

1.00 - 11. 00 3. 00 0 . 5 (b ) be free from visible mould or 
(Clipped ) chillies 

insects and bein sound conditioni 
(c ) be of one year s crop and free 

from extraneou8 colouring , 
matter oil and any other hamm 

ful substance. 
Length : Tolerance specified in col. 3 shall be based upon the avorage length of 20 fruits selected ag random . Thomoa gurementbe 

taken from the tip of the fruits to the pedicelpoint (where the stalk is attached ). 
Discoloured pods : Podshaving brown , black ,white and other coloured patches will be considered asdiscoloured pods. 
Forelon mattor : All oxtraneousmatter including calyx pieces and loose stalk will be treated as foreigo matter. For accidental errors. 

a tolerance of 0 . 5 per cent undor col, 5 is permissible for both the grados. 
1. Stalklogs chillies shall be obtained from chillles conforming to the quality indicated by any grado designations for chillies after re 
moval of stalks together with calyx . 
Clipped chillies shallbe obtained from chillies conforming to thequality indicated by any graded desigoation for chillies after clipp 

ing stalks from the base, but keeping calyx in tact. 
a The grado designation of stalkless and clipped chilles shall be the same from which tho chlllios uro obtained except that the word 

stalkloxo /dlppod shall bo appended to the grade designation as the casemay be 


[ ATT II - - * 3 (1 )] 


TRETOT 7914 : THISTIOT . 


- - 


GRADE DESIGNATION AND DEFINITION OF QUALITY OF GROUND CHILLIES 


Definition of quality 


Special characteristics 


Gra cc designation 


General Characteristics 


Total ash 
percentage 
by weight 
( maximum ) 


Asli insoluble Crude fibre 
in HCL percentage 
percentage by weight 
by weight (minimum ) 
(maximum ) 


Non - volatilc 
other extract 
percentage 
by weight 
(maximum ) 


Moisture 

percentage 
by weight 
(maximum ) 


HHH 


8 .00 


Stan jard 


1 . 25 


30 . 00 


10 . 00 


12 . 00 


Ground chillies shall be the 

pro .luct obtained by grinding 
pure , clean , ricd , ripe fruils 
of the genus capsicum only 
and shall be frce from cxtra . 
necus maites . It shall also 
be free from damage by insect 
infestation and/or ſungus con 
lamination , nould growth add 
cd colouring natters ojis , 
flavouring matter and preser 
vatives and other foreign sub 
stances of substitutesand from 
any extraneous or undesirable 
odour or flavour. 


Nore : Particle size as specified hy the buyer . 


GRADE DESIGNATIONS AND DEFINITIONS OF QUALITY OF CORIANDER SEEDS (DHANIA ) 


Special characteristics 


Grade designation 


Extraneous 
matter per. 
сец 
weight 
(maxinum ) 


Split seeds 
( % by weight 
(maximum ) 


General churacleristics 


Damaged Shrivelled Moisture 
blackened and inimature percentago 
and insect seed ( by by weight 
bored seeds weight (maximum ) 
( % by weight (maximum ) 
(maximun ) 


3 


5 


Special 


1 . 5 


10 . 0 


1 . 0 


1 . 0 


10 . 0 


Coriander seçds shall be 
(a) the dried mature fruits of 

the plant botanically knowu 
as (Coriandrum sativum L ) ; 


(b ) be free from visible mnould , 

live insect infestation and 
harmful foreigo mat.er and 

musty odour. 
(c ) goncrally conform to the 

characteristic size , shape , 
taste colour and aroma of 
the variety /type . 


Definitions ; 
1. Extraneous niatrer means dust, dirt, stones, earth , chaff , stalks , stenis , straw or any other foreign matter. 
2. Split seeds are those fruits which have split longitudinally . 
3. Damaged and blackened seeds are those fruits or split fruits which are damaged or blackened , waterjaily allocring the quelity. 
4 . Insect bored seeds are those fruits or split fruits which are partially or wholly bored or caten by weevils or other insects. 
5. Shrivelled and įnimaturc seeds are those fruits which are not properly developed . 
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GRADE DESIGNATION AND DEFINITION OF QUALITY OF CORIANDER GROUND 

Definition of Quality 
Special Characteristics 


General characteristics 


Grade 
designation 


Totalash , 
percentage 
by weight 
(maximum ) 


Ash insoluble Moisture 
in HC1, percentage 
percentage by weight 
by weiglit (maximum ) 
(maximunt) 


2 


3 


4 


5 


Standare 


7 . 0 


1 . 5 


10 . 0 


Ground coriander sliall be the produce obtained by grinding 

pure , lean , dried fruits of the coriander plant Coriandrum 
sativum only and shall be free from any extraneous matter , 

colouring matter , and preservatives . 
It shall also be free from damage by inscct, pest and/or fungus 

pest and/ or fungus contamination or mould growth and from 
any extraneous or undesirable odour or flavour. 


Note : Particle size as specified by the buyer , 
GRADE DESIGNATIONS AND DEFINITIONS OF QUALITY OF FENNEL SEEDS 

Special characteristics 


Grade 
designation 


Inorganic 
extraneous 
matter 
( % by weigh 
max .) 


General characteristics 


Organic Danaged , Shrivelled 
extraneous blackcned , bd immature 
matter 

3.1d insect seeds 
( by weight bored seeds ( % by weight 
max .) 

5 % by weight max. ) 
maximum ) 


Moisture 

by weight 
(maximum ) 


+ UNS 


5 


6 


Special 


0. 25 


1 .5 


1 . 5 


2 . 0 


10 . 0 


(a ) Fennol seeds shall be the dried 

mature fruits of the plant bota 
nically known as Foeniculu 

vulgare , MILL ; 
(b ) be free from visible mould 

live insects, any harmfulforeign 

matter and musty odour ; 
(c ) Generally conform to the 

chajacioristic size , shape, co 
lour , taste and aroma of the 
variety / type. 


1. Inorgadic Ext-aneousmatter means dus , dirt, stones , carth or any other inorganic forcign matter , 
2 . Organic extraneous matter incans chaff , stalks , stems, straw , other secds or any cther organic forcign matter, 
3. Demaged and blackened seeds are those ſruits which are damaged or blackeped materially affecting the quality . 
4 . [usect boroc seçdy are those fruits which are partially or wholly bored or earcu by weevils or other insects. 
5 , Shrivelled and immature seeds are those fruits which are not properly developed . 


GRADE DESIGNATION AND DEFINITION OF FENNEL GROUND 


Grade 
designation 


General characteristics 


Moisture 
percentage 
by weight 
(maximum ) 


Total ash , 
percentage 
by weight 
( inaximum ) 


Acid jnsoluble 
ash , percentage 
by weight 
(maximum ) 


2 


- 


Standaru 


12 .0 


9 . 0 


2 . 0 


Fennel ground shall be the material obtained by grinding the 

drieu ripe fennel fruits whole . It shall be jrce from admix 
ture , l reo from mould growth , inscct infestation or musty 
odour. 


Note : Particle size as specified by tho buyer. 
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GRADE DESIGNATIONS AND DEFINITIONS OF FENUGREEK SEEDS (11ETHI) 

Special Characteristics 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


- 


General characteristics 


Gradc 
designation 


Extraneous 
matter 
( % by weight 
maximum ) 


Damaged , 
blackoned 
insect bored 
sceds (% by 
weight 
(maximum ) 


Shrivelled and 
Immature scods 
( % by weight 
(maximum ) 


Moisture 
Co by weight 
(maximum ) 


5 


On - - - 


Special 


1 . 00 


0 . 5 


1 . 5 


10 , 0 


(a ) Fonugreek seeds shall be the dried 

mature seed of the plant botanically 
known as Trigonella foenum - gra 

ecumo. 
(b ) be free from visible mould live 

insects, any harmful foreign matter 

and musty odour. 
(c ) generally conform to the characteris 

tic size , shape, colour, taste, and 
aroma and the variety / type . 


Dofinitions : - 1, Extrançousmattermoans dust,dirt, stones , cartlı, chaff, stalks, stems, straw or any other foreign matter . 

2 . Damaged and blackened socds are those seeds which are damaged or blackened ,materially affecting the quality 
3 . Insect bored seeds are those seeds which are partially or wholly bored or eaten by weevils or other insects . 
4 . Shrivelled and immaturo seeds a re those seeds which are not properly developed. 


GRADE DESIGNATION AND DEFINITION OF FENUGREEK GROUND 


Grade 
designation 


Generalcharactistics 


Moisture , percentage Totalash , Acid insoluble ash , 
by welght (maximum ) % by by weight percentage by weight . 

(maximum ) (maximum ) 


Standard 


10 . 0 


. 


7 . 0 


2 . 0 


Fenugreek ground shallbe thematerial obtained 
by grinding the dried ripe fenugreek seeds 
whole . It shall be free from admixture , free 
from mould growth , insect infestation or 
musty odour. 


Am 


Note : Particle sizf as specified by the buyer. 


GRADE DESIGNATIONS AND DEFINITIONS OF QUALITY OF CUMIN SEEDS (WHOLE ) 

Special Characteristics 


Grade 
designation 


General characteristics 


Extraneous Other seeds Teeralu Damaged Shrivelled 
mattor % by weight content discoloured and imma 
% by weight (maximum ) % by weight and wcoviled turc seeds 
(maximum ) (maximum ) seeds 

% by weight 
by weight (maximum ) 
(maximum ) 


1 


ܗ 


ܒ 


ܢܕܕܙ- 


Yem - 44 


1 . 5 


0 . 5 


1 . 0 


1 . 5 


Cumin 
special 


1 . 5 


(a ) Cumin seeds shall be dried fruit 

of the plant cuminum cyminum . 
(b ) They shall have the character is 

tic shape, colour, taste and aroma 

normal to the specios , 
(c ) They shall be reasonably dry with 

moisture not exceeding 10 % 
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(d ) They shall be free from visible 

mould or insoct Infestation and 
musty odour. They shall also 
free froin any harmful foreign 
matter . 


Definition : -- " Extraneous mattor" includes dirt, dust, stone pieces,stalks, stem or straw or any other impurity . " Other soeds " 

include socds other than that of cumin . . . 
" Damaged and Discoloured Seeds " are those seeds thatare internally damaged and discoloured the damage and dis 
colouration materially affecting the quality . 
" Weeviled scods " aro those seeds thatare partially or wholly , borod or oaten by wocvilor other insects . 
" Shrivolled and immature soods " are those seeds that aro not properly developed . 


GRADE DESIGNATION AND DEFINITIONS OF QUALITY OF CUMIN (GROUND ) 

Definition of Quality 
SpecialCharacteristics 


General characteristics 


Grade 
designation 


Moisture 
percentage 
by weight 
(maximum ) 


Totalash , 
% by weight 
(maximum ) 


Acid insolublo 
ash percentago 
by weight 
(maximum ) 


Standard 


12 . 0 


8 . 0 


1 . 5 


Cumin seeds (ground shallbe thomaterial obtained 
by grinding dried cumin seed , whole . It shall be 
free from admixturo ,mould growth , insect infosta 
tion or musty odour. 


Note : -- Particle size as apcified by the buyer . 


GRADE DESIGNATION AND DEFINITION OF QUALITY OF CURRY POWDER 


Grado 
designation 


Minimum 

of spices 


of 


Maximum % Maximum Volatile 

of common ollminimum 
moisture salt 

% V / W on 
dry bagie 


Non - volatilo 
other extract 
minimum % 
on dry basis 


Ash insoluble Crude fibro 
in dil.HCI max % on 
max % on dry basis 
dry basis 


Load max . 
P .P . % on 
dry basis 


3 


5 . 


6 


Standard 


85. 00 


10 . 00 


5 . 00 


0 . 25 


7 . 5 


1 . 00 


15 . 00 


10 


- 


- 


- 


w 


General characteristics 
1 . Curry powder shall be prepred by grinding the following clean and wholesome spices, aromatic herbs and seeds : - Black popper , 

Cinnamon , Cloves , Corlændor, Cardamom , Chillies , Cumin sood , Fenugreek ,Garlic ,Ginger , Mustar. , Poppy seed , Turmeric , Maco 
Nutmeg, Curry leaves , White pepper, Saffron & Aniseed , If condiments , spicos or aromatic herbs other than those enumerated 

above aro ground & mixed the nature of such ingredientor ingredionts shallbe clearly marked on the containers . 
2. Tho Curry powder may contain added starch and edible common salt . 
3 . The powder shall be free from dirt, mnould growth and jogect infestation . It shall be free from added colouring matter and 
preservatives other than common salt , 


- - 


- 


- - 


V 


m 


T 


- 


- - 


- - 


- 


Printed by the Manager , Govt. of India Press, Ring Road, New Delhi- 110064 

and Published by the Controller of Publications, Delhi-110054 , 1992 


